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NOUVELLE SERIE

EDITORIAL

des Arts et Traditions Populaires ne prend toute sa valeur que
‘elle permet d'établir des liaisons entre ce qui fut, ce qui est et ce qui
Certes toutes les données de la vie ne s'y prétent pas mais le grain,
d'énergie ancienne, présente et future, nous offre la possibilité de
ce survol des techniques.

JAssociation du musée agricole de la Bertauge de IEpine nous a
grandement apporté son concours, puisque c'est grace a fampleur de ses
collections que nous avons pu réaliser ce numéro.
Collecter, recenser, restaurer sont les actions de
qui permettent de conserver le patnmolne, mais & encore, ces actions

‘seraient it sl n'y avait la ibilité de diffuser les

Photo de couverture | : Tamisage du bé & la vanatie en

La Champagne est une région vinicole, cela chacun le sait. Mais c'est aussi

une région céréaliére de premier ordre et cela, peu le savent

Grace a 'Office Régional Culturel et au dynamisme de son directeur Jack

Riou, «le Grain, source d'énergie» sera diffusé 2 plusieurs milliers

dexemplalres, non seulement en France mais aussi dans les pays de la
et plus auprés des villes

lumelees a notre région.
On dit, et, reconnaissons-le cela est souvent vrai, que notre région ne sait pas
«se vendre », qu'elle se replie sur elle-méme et ne cherche pas a se faire
connaitre. L'O.R.C.C.A. et la SAFAC veulent aujourd’hui prouver le contraire,
et notre souhait le plus cher est que cette revue incite nos amis européens a
venir voir vivre la Champagne-Ardenne.
Et puis s'ils désirent ensuite se tenir informés de nos arts et traditions en
permanence en lisant FOLKLORE DE CHAMPAGNE alors, nous serons
comblés.

A tous un grand merci.

Gilbert ROY.

e couverture IV - Portal de la Basiiaue Notrs-

Photo
'Dame de Ipine (Photo Pascal DALLEMAGNE)
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Ce label signale les vignerons,
commercants, artisans, industriels,
qui apportent un soutien financier &
la Safac. Pensez & eux pour vos
achats.
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LA BERTAUGE

Avez-vous vu aux abords des fermes abandonnées, les vieux outils du travail de la
terre: chariots aux roues brisées, charrettes aux bras cassés, charrues désarticulées,
semoirs éventrés, machines défoncées?

s pourrissent et rouillent. lls ont d laisser leur place sous les hangars, au matériel
moderne. Le sort des instruments et des hamais de chevaux n'est d'ailleurs pas plus
enviable. Chaque année qui passe voit disparaitre ce qui a fait la fierté de
I'agriculteur hier. Dans quinze, vingt ans, il n'en restera rien.

Agriculteurs, amis des choses anciennes, regroupons-nous pour transmettre aux
générations futures ces témoins de notre agriculture champenoise dautrefois.
Créons ensemble une association dans le but de préserver ce qui peut I'étre encore
et de le mettre en valeur.

Telle était rédigée la lettre dinvitation a la réunion constitutive de notre association,
le 13 mai 1976

Je pense qu'avec ce numéro de FOLKLORE DE CHAMPAGNE consacré 4 *
BERTAUGE", musée agricole de 'Epine, il serait bon de faire le point sur les
motivations de départ.

Avons-nous réalisé nos objectifs?

Pour une bonne part, je le pense, car il ne s'agissait pas de se bercer de nostalgie
mais de réagir face a la destruction de notre patrimoine.

Nous avons préservé un important matériel qu'il soit en exposition, ou en réserve
dans trois hangars, et la collection ne cesse de senrichir, demniérement encore
d'une locomabile, d'un manége mobile et de bien d'autres outillages.

Nous avions un second objectif: faire revivre ce matériel ancien.

Il a 6t6 également réalisé. Nous I'avons prouvé lors de nos trois fétes des moissons

qui ont rencontré un succés considérable.

Que nous reste-t-il encore a faire?

Certainement les taches les plus ardues. Restaurer, étudier, classer est un travail

énorme demandant beaucoup de temps et de méthode et qui ne peut étre réalisé

quavec P'aide et le concours de professionnels.

Mais I'objectif numéro un qui nous tient particuliérement a coeur est la création d'un

muséo des techriques agricoles, cigne de ce nom, Aprés plusieurs expériences
‘tant pour d

talos, o it de VEpine.

Nous voulons prouver qu'une présentation des techniques agricoles anciennes et
modernes a sa place, en plein coeur de la Région Champagne-Ardenne. Une région
qui a évolué plus vite quaucune autre et qui peut-ire, pour ces raisons, s'est en
partie coupée de ses racines.

Une récente enquéte des Chambres Economiques (pour un grand hebdomadaire
national) ne faisait-elle pas ressortir que de nombreux Champardennais ne se
reconnaissaient pas ou peu d'identité.

Nous voulons étre un lieu entre la ville et les champs. Gombien de citadins sont issus
de souches agricoles et gardent en eux la nostalgie de leurs jeunes années passées
ala campagne et leur fibre paysanne.

Nous voulons étre un lien entre le passé et I' avenieot démontrer, de fagon concréte,

aux jeunes, aux éléves de I gricole, et de I général,
pourquoi et comment |'évolution des i s'est en Cl
Ardenne.

Je pense qu'il est opportun de replonger ses racines dans un passé encore récent
pour mieux appréhender 'avenir.

WZ Crest une des taches a laquelle nous voudrions apporter notre concours.

.M. GALICHET,
Président de la BERTAUGE.




La BERTAUGE c'est, en Champagne, un lieu prés de Chalons-sur-Marne, au
pied de 'Epine, la Basilique ciselée comme on savait le faire & la fin du
Moyen Age.

La BERTAUGE C'est aussi le rassemblement des paysans qui cultivent
ramour du passé.

Le Passé de la Champagne Crayeuse. Celui de notre Province rattachée a
la France il y a sept siécles...

Ce passé est conservé a la BERTAUGE.

Aujourd’hui Gilbert ROY, y est venu.

Il a rangé, classé, arrangé, préparé, présenté les trésors de la BERTAUGE...
et il en a extrait le GRAIN, celui du langage universel qui sert & faire le
PAIN,... source de vie et de rencontres, des joies du partage...

Tout ce que les hommes au fil des siécles ont inventé pour le produire, le
transformer est gardé & la BERTAUGE... Les instruments aratoires d'hier, les
machines & moissonner et & battre d'aujourd'hui, les formules classiques de
demain qui permettront grdce au GRAIN de faire vivre les hommes du XXI®
siécle, ceux de France et beaucoup d'autres... qui aujourd’hui ont faim.

Regard sur le passé...
Rencontre avec le quotidien...

Perspectives daven

Cest a tout cela que I'Office Régional Culturel de Champagne Ardenne, son
Président Bernard STASI, et avec lui toute la Champagne Ardenne, celle des
Campagnes mais aussi celle des Villes, a apporté sa contribution & la
BERTAUGE de I'Epine, & Gilbert ROY et & FOLKLORE DE CHAMPAGNE
pour que 'on sache bien, trés loin, le plus loin possible que la CULTURE est
comme le GRAIN... indissociable de la vie quotidienne des hommes, ou
quils soient, quels qu'ils soient...

Jack RIOU,
Directeur de '0.R.C.C.A.




LE GRAIN

S

Blé
De toutes les céréales, le blé est, pour
nous, Ia plus noble car elle est la base de

notre pain, élément essentiel de notre nour-
riture. Ceci n'est pas nouveau car le nom de
blé, en vieux francais blet vient du gaulois
blato (en gallois blawd), farine. Il semble
que ce terme désignait anciennement tou-
tes les céréales. Le terme de froment éga-
lement usité pour désigner le bié dérive du
latin populaire frumentum de fructus, fruit,
récolte. L.
dante bhrug- avait le sel

dérive du latin cerealis et a la méme ongme
que Cérés, déesse de la croissance et de la
on, car sa racine européenne kre-
avait le sens de pousser, croitre. Pour les
botanistes, le blé, Triticum sativum, est une
plante herbacée annuelle de la famille des
raminactse; I tionent dou ardiée
blé-barbu dont chaque petit groupe de
s portant de longues arétes est presque
aussi long que large, et le blé-sans-barbe
ol les groupes de fleurs n'ont pas de lon-
qgues arétes. Pour la consommation on déf
nit les variétés en blé dur au grain allongé,
barbu et 4 paille pleine et en blé tendre,
celui de notre pain quotidien, dont la paille
est creuse. Lagriculteur, lui, en connait
aujourd'hui plusieurs dizaines de variétés
issues de croisements et d'hybridat
chacune ayant ses caractéristiques propres
en matiére de rendement et d'adaptation
i sol. Mk i oo classe on voie crovpes

n,

périodes de semailles et non aux dates de
récoltes. (Mais si vous tenez absolument a
faire les moissons en Décembre, cela est
possible: allez en Birmanie !) L'histoire du
blé se confond, semble-t-i, avec I'origine
de P'agriculture. La Bible le mentionne puis-
que Dieu dira a ce pauvre Adam chassé du
Paradis terrestre *Tu gagneras ton pain 4 la
sueur front". Des fresques égyptien-
nes présentent des scénes de moissons.
Les sept vaches grasses et les sept vaches
maigres du songe du Pharaon étaient pré-
cédées de sept épis gonflés et de sept épis
maigres, efc...
La gerbe de blé est symbole d'abondance,
comme la come du méme nom,
le grain est symbole
image de a ichasse durable se refete
antinomie - dans cette locution “/i mange
son blé en herbe" sensée qualifier un indi-
vidu imprévoyant.
Notre région convient & la culture du blé,
car cette plante requiert un climat tempéré
dont les températures n'atteignent au maxi-
ue 30", au dela le grain s'échaude.
se flétrit comme s'il avait été mis  bouili et
ne donne plus de farine. Inversement, il ne
supporte pas des températures inférieures

Péricarpe.

Albumen

Assise proteigue

Asise dastique

Catylédon

Gemmule

Lanatomle d'un grain de blé.

Faisceau nouricier

Piricarpe

soN

4 -18°. Heureusement la neige I'sole effica-
cement mais, en cette année 1985, I'hiver,
avec sa rigueur de —30°, a largement

clairci os samales ot il a fallu en bien des
endroits resemer les blés. Certes cette
plante a une prédwecilon pour les terres
argileuses et la Champagne ne peut guére
Iui offrir que des terrains calcaires. Appa-
remment, elle s’en contente fort bien gréce,
surtout, aux fagons culturales que les agri-
culteurs lui apportent.

Escourgeon, orge
L’orge tient son nom du latin hordeum,
cest d'ailleurs sous le nom d’hordeur vul-
gare que les botanistes connaissent cette
plante de la méme famille des graminacées
que le blé. Elle S'en différencie par le fait
que trois petits groupes de fleurs s'atta-
chent directement et a la fois sur chaque
dent de la tige qui est dressée dés la base.
Chaque grain long et plus fin que celui du
blé est gami d'une longue aréte. La paille
de l'orge est plus courte que celle du blé.
L'escourgeon, en ancien dialecte d'oil
secourjon ou scourjon, est un nom d'ori-

jine inconnue qui désigne une variété
dlorge hative.

Avoine

Le nom de I'avoine cultivée, aveine en
dialecte champenois et en vieux frangais
est directement issu du nom latin uhllsé par
les botanistes avena sativa. C'est égale-
ment une graminacée mais dont Ies grou-
pes de fleurs sont pendants et disposés sur
de fins rameaux étalés dans tous les sens.
Le grain, trés allongé, et surmonté d'une
barbule, est de couleur brune.

Avena signifiait non seulement avoine mais
également chaume, paille. L’avenae struc-
tae était une fi an. Avenare c'était
nourri des bétes de somme. On peut donc
penser que toute la plante pouvait servir de
fourrage au temps des Romains.

En Champagne, on nvomall les chevaux,
on leur donnait le pice la mesure
davoine qui valait 2,5 lios & Farie. Mo
gefto mesire variit seon es régions. Ane
4 Bar sur Sein éme siécle, un picotin
vaai 4 pintos soil 6,5 1108 ot & Troyes, au
XVilléme il ne valait plus qu'un quart de
boisseau soit 5,83 itres. Il était donc préfé-

Qu'a Paris si 'on voulait bien manger !7...



Seigle
Clest une plante graminacée spécifique de
fomains pauvres, qui se distngue do lorge
n ce que seul un petit groupe de fleurs
Sattachs irectomen sur thaque dent d
Ia tige (au lieu de 3). Le nom de seigle, en
latin secale, dérive de secare, couper. C'est
la plante que I'on coupe. Cela peut évidem-
ment surprendre car, nécessairement, tou-
tes les céréales sont coupées. Mais i y a
peut-étre la une évidence qui nous échap-
pe, car cela pourrait sous-entendre que de
toutes les cérea\es‘ c'était celle que 'on
coupait “au pied” pour en conserver la
palle, l gl ou gkl en champencis, lorme
provenant du gaulos clodium ou glodium.

Méteil

Il ne s'agit pas la d'une céréale particuliére
mais d'un mélange de seigle et de blé. Le
terme vient d'ailleurs du latin populaire mis-
tilum de miscere, mélanger. Cette culture
se pratiquait autrefois sur les sols pauvres
et offrait aux cultivateurs la possibilité d'ob-
tenir un rendement céréalier plus important
avec un produit final de qualité moyenne.
On parlait de petit méteil lorsque le seigle
dominait ou de grand meéteil lorsque le
mélange avait un pourcentage plus éleve
de bié.

Sarrasin
Apparu en France au XV** siécle, on |'appe-
latt le blé sarrazin car son grain avait la

Arabes. Ce que 'on sait moins, c'est pour-
quoi, plus anciennement on disait d'eux
des Sarrasins. Ce nom avait été apporté
par les Romains qui les nommaient globale-
ment sarracenus parce qu'une ancienne
peuplade d'Arabie était les Chargiyin,
Charki voulant tout simplement dire Orier
tal. Pour en revenir a notre blé noir, cette
plante originaire d'Orient n'est pas un blé
car elle appartient a Ia famille des polygona-
cees son nom scientifique étant Polygo-

m' Fagopyrum. C'est une renouée aux
fouills. on formé de fleche ou e coeur
renversé.

Mais

Cette graminée, le Zea mais, est apparue
en France en 1555. On I'appelait mahiz en
suivant -approximativement- la prononcia-
tion des Espagnols, mais. Ceux-ci en
avaient d'ailleurs fait autant en empruntant
cette_designation a une langue _haitien-
e...Couramment, on disait aussi blé de
Turquie, blé d'ltalie ou blé d'Espagne, ce
qui était tout a fait judicieux comme qualifi-
catifs puisque cette plante nous vient... du
Mexquel Sa forme rés caractéisique avec
ses feuilles larges de

grande hauteur, son gros épi, vcnz qu'elle
est trés reconnaissable lorsqu'elle arrive a
maturite

‘Sauf mention particulire les photos sont de
Jean-Claude PIERSON




LA FERTILISATION

B

La terre arable

La terre n'est pas un élément géologiue
uniforme. Il suffit d'examiner une tranchée
pour remarquer les différentes couches qui
la constituent, encore ne voyons-nous Ia,
quune infime partie de I'écorce terresire
La partie de terre utilisable en agriculture
est dite terre arable, du latin arabilis de
arare, labourer. Cette couche a une épais-
seur variable. Elle peut atteindre 2m dans
les cas exceptionnels ou n'étre que de
quelques centimétres dans les sols pau-
vres. En moyenne, cette couche oscille en
Champagne aux alentours de 25 & 50cm.
Elle est composée d'argile, de sable, de
calcaire et d’humus. Attendu que notre
région repose pour sa plus grande partie
sur le crétacé, la craie, donc le calcaire,
prédomine. Excellente situation pour le
vigneron champenois, mais pauvre sol pour
le paysan! Qu'il se rassure cependant, I'ar-

calcaires et la craie
surface du sol dans quelques millions d an-
nées! Evidemment, dlici I3, méme e
croyant & la réincarnation, il vaut mieux
trouver de quoi manger!!!...

Uhumus, qu dans un ol verge se rouve &
Ia surface, est formé par la décomposition
des matieres organiques, végétales ou ani-
males. C'est le terreau du jardinier ou,
selon sa composition, la terre dite de

ruyere.

La fertilité

Une plante vit. Pour vivre elle doit - comme
vous al mo - respirer et se nourrr

En “respirant’ par photosynthése, gréce
nmamment 4 sa chiorophylle, (du grec Kio-
ros, vert et phullon, feile) elle absorbe

semi-nomades. s avaient résolu le pro-
bléme de la fertlisation en utiisant la techni-
que dite du brdlis. lis choisissaient un ter-
rain forestier, de préférence en plaine et
proche d'un point d'eau. Sur fa partie la
moins propice a la culture, iis élevaient
leurs habitations et le logement des ani-
maux_domestiques. Le coin de la forét
choisi et délimité, ils écorcaient tous les
arbres jusqu'a hauteur d’homme, ce qui
avait pour effet de “faire crever” les 4
Lorsque ce pan de forét ne contenait plus
qu'une végétation morte, ils y mettaient le

8 fumier. Sein les besons, on pourst
Sapuar son ks s .8 e
2 Fourche & fumier. Lo manche d s aurche i st
{otjous couibdan o acilr e ramassage. W exite s
fourches 43 ot
het & fumler. Certains crochets ont des
Gorts Grofes, dautres des ans courbes. s serent &
" o fumisr surlo dessus.
jpe-fumler, utisé pour découper le fumier
onsorma o compost ur ot épas, on morcasu facies
& prendre a a fourche.

Toxygens ot Coanns ala
n de ses tissus et de ses réser-
ves. calliase, amidon, sluten .. Pour 5o
nourrir, el tire du sol gréce & son systéme
radiculaire - Ses racines - les éléments dont
Mais les racines ne peuvent
. Il faut donc que. la nourriture
Soit soluble ot quil y &t un minimum -
midité permettant de dissoudre ces subs-

Le “repas” d'une plante est trés complet.
Ony trouve du manganése, de lamagnésie,
u bore, du soufre, de liode,...et quatre
éléments  absolument  indispensables:
VAzote (M), I Acid Phosphoriaue Eo)
Potasse (K,0) et la Chaux (Ca O
prend aisément que la nchesse numtlve
dune terre n'est pas inépuisable. Lorsque
les céréales auront puisé toutes les réserves
du sol, le paysan devra soit abandonner ce
terrain stérile et en trouver un nouveau, soit
remettre de la nourriture dans son champ,
e fertiliser.

Le brilis
Il'y a plusieurs milliers d'années, les pre-
miers agriculteurs n'étaient encore que des




feu. A l'aide de leurs batons a four, ils
retournaient ensuite ce terrain et procé-
daient aux semailles. La terre arable, I'hu-
mus et les cendres offraient aux plantes la
nourriture suffisante pour produire durant
deux ou trois années. Au bout de ce laps de
temps, les agriculteurs préhistoriques aban-
donnaient le site devenu stérile et procé-
daient  un autre brlis sur une autre partie
de leur territoire. Enfin, lorsau'ils avaient
épuisé I'ensemble du terrain, s quittaient
les lieux et reprenant leur périgrination, s'ef-
forgaient de trouver un autre endroit favora-
ble, On estime que la majeure partie des
foréts primitives fut détruite par cette fagon
culturale.

La fumure
Lorsque les hommes furent suffisamment
r se géner mutuellement, il
fallut bien trouver un autre mode de régéné-
ration des terres. Et I'on eut alors recours
au fumier. Ce fumier fut, jusque vers les
années 1950, le plus fécond de tous les
engrais car il contient une grande diversité
d'éliéments fertilisants, Le fumier de ferme
se décompose lentement et, 4 une époque
ol les rendements & I'hectare étaient géné-
ralement faibles, une fumure bien réalisée
pouvait assurer la fertilits d'un champ pour
deux et parfois trois ans. On arosait égale-
ment les terres avec le purin. “Ne jetez pas
le purin, c'est de ['or liquide’ disait-on a
I'époque. Et, dans nos régions, Ia richesse
d'un cultivateur se mesurait 4 la dimension
u tas de fumier qui “omait et parfumait’ le
devant de sa cour. Ce tas de fumier mérite-
rait d'ailleurs toute une histoire car il servait
& toute Ia famille pour satisfaire ses besoins
naturels et les anecdotes drolatiques ne
manquent pas. On y taillait aussi un “banc”
sur I'un des cotés, généralement celui qui
était perpendiculaire  la fagade de I'habita-
tion, et les “vieux” venaient, le soir, s'y
asseoir, les fesses au_chaud, pour fumer
leur pipe et discuter. En certains vilages,
on appelait ces anciens des “culs-jaunes’,
car le fond de leur pantalon finissait par s
ressentir_sérieusement émanations
amoniacales ddes aux urines des animaux.
La u fumier variait selon son origi-
ne. Le plus prisé était celui provenant des
chedioc Venaiortaqig 6 vt dimod:
ton ef colu des bates & comes. Lo fum
de porc - dit ol - ne &'empioyait
jamais semcar u‘ m\a\t les cultures.
L'épandage ier dans les champs se
et i od 4 & Paduos, o & 1 St doan.

engrai
Uongras * plus ancien est celu quo fon
nomme engrai . On séme de la mou

Tarde, d tefle ou au ssinfoi et lorequs Ia

Fumier

elants vient & flur et avant qu'ale no pro-
duise des graines, on laboure le champ en
anoisant cafla varchrs qufen powtasant
donnera un humus. On utilisait aussi autre-
fois la colombine, fiente des oiseaux
sasse-cour, et les gadoues recueilies dans
les canivaux des villes. Ges gadoues étaient
trés riches au temps de la traction hypomo-
bile et lorsque les rues servaient encore de
décharge publique...On a également essayé
nombre considérable d'engrais de
déchets: chffons d laine, o5 broyas, écall
les d'huitres, sciure et cendres de bois,
roghures de cuirs, plumes, rapuros do eox
nes, o animal, scoris, efo.. Tous ces
rodits pouvalent 8tre effcaces, mais on
Yoot ot . saen. low acion’amh via
lente. D'autre part ces produits “en vrac”
apportaient avec eux (comme le fumier) des
éléments indésirables, dont des graines de
plantes nuisibles dont il était ensuite bien
difficile de se débarrasser
Pour toutes ces raisons: lenteur d'action,
impossibilité de controler les carences,
manque de pureté des fertilisants, on utiise




aujourd'hui des éléments d'origine chimi-
que. Tous ces engrais chimiques sont solu-
bles. Cela est nécessaire pour que la plante
puisse les absorber. Mais, parce qu'ils sont
justement trés solubles, iis ont tendance &
S'enfoncer dans le sol et rejoindre, comme

Lazote

Clest dit-on le "pivot de la fumure”. Si
I'azote vient & manquer, la plante soufire et
jaunit. Si par contre cet engrais vient en
excés, la plante noircit, manque de consis-
tance et devient sujette a verse.

Lacide

les nitrates, les nappes phréatiques. C'est
un Y

toujours dans la nature, mais par 'ampleur
qu'il atteint aujourd'hui, cela frise parfois la
Les ingénieurs agronomes se

rement aux nitrates, reste... insoluble. Doit-
on alors supprimer les engrais et revenir au
fumier de grand-pére? Quelques chiffres
donneront la réponse.

A Courtisols (Marne) au XIXéme siécle, on
récoltait 17 quintaux de céréales sur 17
hectares (1 quintal 100Kg, 1 hectare

10000n) La production moyenne au début
de ce siecle variait de 7,5 a 25 quintaux a
I'hectare. Elle est aujourd'hui de 50 & 70
quintaux pour les mémes terres.

Clest un correctif de l'azote. Il donne du
“squelette” a la plante, plus de rigidite. Il
aide le bié & résister 4 la gelée, a la verse, @
I'échaudage et hate la maturation.

asse

Elle favorise la formation du systéme radicu-
laire et intervient dans I'assimilation chioro-
phylienne qu'elle améliore, favorisant ainsi
un meilleur rendement.

Les composés

Chaque élément ayant une fonction spécifi-

que complémentaire, on a créé des engrais

composés. Ceux-ci sont commercialisés

sous des appellations numériques du type
.10.5. Chaque chiffre indique le pourcen-

‘Aspect de quelques engrais

tage des éléments dans l'ordre: azote,
phosphate, potasse. Ainsi le 5.10.5 est-il
constitué de 5% d'azote, 10% de phos-
phate et 5% de potasse. Cela ne fait que
20%. Les 80% manquants sont constitués
par des matériaux inertes qui servent d'une

art a diluer les produits chimiques trop
actifs  'état pur, et d'autre part, a facilter
I'épandage de I'engrais.

6. urs & fumier, dits éqalemen enfouisseu
Cef oot se fivait & '4ge de a charrue, o, trainant sur e 50|
par un CO16, entrainai, par ses dents, e umier dans la aie
Gusiton.

89. fumiers pour brabants. e brabant refe-
{ani la terre tantot & Grote, tantot a gauche, a fixation de.
Fenrayeur est symétique, de sorte que fon peut e placer
du cote souhaté

10, Modsle PILTER 1912 4 hérisson et
I i mouvant faisat descendre lengrais
arificie dans e hérisson qu, en tournant, e projetait sur e

Sol. I permettait 'épandre de 75 & 2200k 4 fhectare. |
Valait selon a argeur (1,50m/2m/2,50m) de 430 & 480F ce
fapoat

11, Semolr ventral. Ce type de samor en zinc ou en t0le
galvanisée apparu

généraloment & épandro I
permatire d semer de la “petie graine’




LA TERRE

Les I:baurs

rd on peut se demander pour-
quoi Ie pays n perd ainsi son temps a
retourner maintes fois la terre alors que,
naturellement, les graines des plantes sau-
vages germent, s'implantent et produisent
sans qu' un petit ange vienne, gentiment,
leur aménager le terrain. La réponse est
simple. Lorsqu'une plante monte a graines,
elle emet des centaines de grains qui vont
se répandre au gré du vent et du hasard,
mais de toute cette semence, seules quel-
ques graines, peut-étre méme aucune, ne
donneront naissance a une autre plante.
Alors le paysan préfére labourer, plutét que
de perdre le fruit de ses semailles...

Aux temps préhistoriques, I'omme n'utii-
sait qu'un morceau de bois épointé et durci
au feu, le baton-a-fouir. Progressivement
ce baton devint Iaraire méditerranéenne,
tirée par un animal, puis apparurent la char-
rue, IE bvabam les disques et les multisocs
autope

Les labculs ont pour but de retourner le sol,
d'en exposer les parties profondes aux
agents atmosphériques et de I'ameublir sur
une certaine épaisseur. Cette terre ameublie
offrira un milieu favorable a la germination
de la plante.




12. Piochon utiisé pou e défichage.
13. Houe également ulisée pour le défichage el le
désherbage.
14. Crochet bident. et out et & ameublr Ia terre,

pour attelage de boeufs. Ce modéle trés
partculier 'araie est peu courant en Champagne, car
Tusage des boeus r'état pas fréquant au Xixeme. Elle
mesure 4,50m hors tout de longueur, car 4ge dof passer
entre s boeuts pour se fxer au joug.
16. Araire double dite bino. Le binoi tait uisé pour
onner les labours aux sor

ou, si I en “for
fendat a tere de fagon réguiére. Les arai
oreil ou an reusement les

modsles présents avaient perd cette pidce mobi,
. Bertauge ou Bertauche. C'est s modéle de charrue
type de la région chalonnaise, d'ol fe choix du nom de

18, Brabant MAGNER-BEDU 1336, Contrairement au
50C de charrue qui est fixe, les socs e brabants potent
autour g “verser" la trte du coté
ésiré sans avoir 4 tenir comple du sens d'avancement,
Le modsle MAGNER-BEDU cst équipé avec des socs 4
orsiles ajourées destinées 4 faciller e glssement dans
les terres lourdes.
19.20. Palettes ou curottes, outis dont es culivateurs se:
yer, décrotter, le soc de charmus an

tie machine agricole état utiisde pour
e ies mauvaises herbes. Elle povait
haumer. En Argonne, on Iappelait

c 5a orme.
Gents de bois, inclindes

semis, ou inclindes. vers avant pour I'arrachage des
herbes,
23, Herse & 4 fimons, 38 dents de bois, nclinées 4 16"
Longueur 2,25m, largedr 1,15,

.3 limons, & 32 dents quadrangulaires, enfer,
Siudes presque verticalement. Longueur 2.20m, largeur
1.02m.

. Horse trapézoldale 3 5 limons et 30 dents en bois.
Longueur 1,40, largeur 1,10m/1.50m.




Le labour des sombres, que I'on nomme
également jachéres, permettait aussi de
“désinfecter” et de desherber la terre. Cette
opération se pratiquait a 'aide de I'araire
jusqu'avant la derniére guerre de 39.45.

Hersage et roulage

Le hersage augmente I'ameublissement de
la terre et brise les mottes. Il permet égale-
ment de recouvrir les semences dune
légére couche de terre. Au_moyen-age,
cette opération suivait immédiatement les
semailles. C'était le meilleur moyen d'éviter
quelles ne soient aussitot avalées par les
oiseaux.

Anciennement le roulage était essentielle-
ment destiné & aplanir le sol afin de faciliter
le travail des faucheurs. Mais ce roulage a
également d’autres avantages, notamment
celui de tasser la surface du sol et
daugmenter ainsi sa capillarité. |l permet
aussi & la plante d’amplifier son systéme
radiculaire, son tallage.

26, Horze trapézoids

fe herses. Ces crochats servaient &
Soulever Ia herse pour permetire de “débourrer” les herb
prises entre s dents.

Roule & corde. L'axe normalement stus & droite surla
‘ohato a 618 casse. Constnit & partic un tronc d'arbre, e

axo, et reliés au palonnier. L'ansemble étail tracté par des
ordies prises aux hamais du cheval

30. Rouleau en fonte. Plus lourd ot plus maniable que lo
Toule en bois par le fit de sa construction en deux
Eéments, c rouleau tassait Ia tere et faciltat Ie ali
delaplarte.

31, Rouleau squelette. Ce modéle de rouleau brise-mot-
s, prédécesseur u type CROSKILL, est appar a i fin
i XIX"™ siécle. On le passa aprés le déchaumage pour
mieux ameubii le sol. Longueur totale hors tour 3,30m,
largeur de ravai 1,10,
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LES SEMAILLES

P

Germination
Semer du grain c'est, pour le paysan, espé-
rer voir ses céréales germer, grandir et
produire. Comment cela va-t-il se réaliser
avec le minimum de risques? Pour qu'une
graine se développe, il lui faut de la chaleur
=ni trop ni trop peu- et de I'humidité. Pour
que ces conditions soient réunies, il faut
que le sol ait été soigneusement ameubli,
puis roulé pour en augmenter la capillarité.
il faut également que le grain soit enfoui
sous une légére couche de terre. Lorsque le
germe va se développer, il va lancer ses
radicelles dans cette terre ameublie. Le
jerme grandit d'abord en utilisant les réser-
ves nutritives que Iui fournit le grain, puis il
va ensuite puiser celles que contient le sol
Vu I'aspect fragile d'une tige de céréale, on
pense souvent que cette plante ne vit que
dans la partie de terre qui a été labourée or
cet a-priori est totalement inexact. Les raci-
nes du blé peuvent descendre jusqu'a plus
de 2,00m de profondeurl! Sachant cela, on
comprend mieux la nécessité d'offrir a la
plante des engrais suffisamment solubles
o il pdetan; eueains, peofoncsy

ment dans le

Assolement
Ma\gre c88 apports nulfs le sol ne pect
s founir en permanence les éléments
Récesaaires & Ia cultre d'une méme ciréa:
le. Cela les paysans I'avaient compris empi
riquement depuis des générations, puis-
qu'ils pratiquaient la rotation des cultures.
e que 'on appelle aujourd’hui 'assole-
ment trienn: premiére _année, on
cuitvo des bettoraves, des pommes do te-
pu

. La seconde année, on seme le blé,
Ja_trolame. annsotoijours sur le méms
sol, on séme de I'orge. Enfin la quatriéme
année, autrefois, on faisait une sombre,

¢ -a-dire que I'on ne plantait
e I'on exécutait de 3 a 4
labours, le premier en surface, puis les
suivants de plus en plus profonds jusqu’a
atteindre la semelle de labour, le glacis
provoqué par le fer de la charrue qui ne
pouvait pas - ou que I'on ne voulait pas -

32

descendre plus profondément pour ne pas
faire “remonter” les craies du sous-sol. La
raison de cet assolement ne peut se com-
prendre que si 'on pense ‘racines’. La
pomme de terre descend rarement en des-
sous de la partie labourée; 'orge ne s'en-
fonce que rarement en dessous d'un métre;
le blé “plonge” facilement jusqu'a 2 métres.
Ainsi chaque partie du sol utiisée est mise
en repos,

Les semailles
En Champagne, les céréales furent toujours
emées a la volée. Les premiers semoirs
mécaniques du début du siécle procédaient
également selon cette technique ancestrale.
Pourtant ce systéme n'est pas -loin s'en
faut- le plus courant dans le monde. Les
joa Assyriens, connaissalent e
uelques - millénaire:
avant nous. Les Aficains utiisent toujours
le procédé dit du poquet, consistant  fouir
des trous et & y déposer quelques graines
Dans le semis 4 la volée, 'homme dispose
d'un récipient ventral dans lequel il puise a
pleines mains le grain qu'il jette & la volée.
Ce geste auguste du semeur ne se pratique
pas au petit bonheur.
Dans le semis a deux mains, le paysan
équipé du récipient ventral suspendu par
des bretelles, puise alternativement de cha-
ue main a chaque pas. Cela donne: main
droite saisit du grain/un pas durant lequel la
main gauche plonge dans le récipient tandis
que la main droite jette le grain en pluie sur
la droite/un nouveau pas, la main droite
reprend du grain tandis que la main gauche
jette ce qu'elle tient et ainsi de suite. Au
retour, les jets de grains recroisent ceux
précédemment réalisés et I'on parcourt
ainsi tout le champ.
Le semis & une main est celui immortalisé
par la semeuse de Mouchon que tous les
philatélistes connaissent et que vous pou-
vez voir sur les piéces de monnaies de 1
franc. Le paysan porte un long tablier dont
le pan est roulé sur un bras. Le grain est
placé dans la poche ainsi formée. Le geste
se décompose ainsi: en remontant le
champ, le tablier est roulé sur le bras gau
che/un pas, durant lequel la main dvo«e
prend du grain/un pas la main jette la v
un pas, elle reprend du grain/etc. o
redescendant le champ le tablier est
sur le bras droit et c'est, cette fois, la main
gauche qui jette a la volée, de sorte que, la
encore, les volées de grains se recroisent.
Pour définir ces deux fagons de semailes &
Ia volée, on dit semi-a-deux-mains et semi-

x & gran G frication arisanl, pemtiant lo
ot o e Lonpuaut 1,30, geur d b
opor o axs S

53, Tabler semir on tlls da coton, Les pls anciens tablers
it on chamre. La parie supdreurs 0! 1o on rassbre

o ot S s o e erle
Car & véemant i cevar pas pouvor bouger sant o raval de
Sorate Lo . s long.5a st 5t 0 ran 1 fomalt 8

13



d'une-main soit semi
d'deux-pas. L'un et ot Gaimiscent b
les gestes accomplis.
Ce procédé ancesiral, qui a si sowvent ému
les podtes, est pourtant loin d’étre idéal.
Certes, il était économique en main d'oeu-
vre. Un homme seul pouvait en une journée
couvrir un champ d'un demi-hectare. Mais
cette économie était commba!ancse per
excés considérable de . Pour avoir
Fassurance que Fensemios di terrain avai
6t semé, il fallait utiliser prés de 200 litres

is “en rayons”. D'autre part,
le semis se trouvant en surface devait étre
enfoui soit par un labour superficiel sot, le
plus couramment, par hersage.Dans les
deux cas, certaines graines, an'umes trop
profondément, ne “levaient” pas, d'autres
restaient en surface et se m':uvawem dévo-
rées par les oiseaux. En fin de compte, un
tiers seulement des grains semés avait une
chance de produire.. Malgré cela, le semis
a la volée s'est poursuivi dans nos régions
durant des siécles et n'a été supplanté par
le_semis en rayon que vers les années
1920.. dans les grosses exploitations.

Peut-on, en ce cas précis, dire que nos
aieux, que nos grands parents manquaient
d'imagination et suivaient le “train-train”
imposé par I'habitude? Peut-étre, mais rien
mest moins sdr. Notre vision présente de
Iexploitation agricole est totalement diffé-
rente de celle d’antan, notre mode de pen-
sée s’est modifié. Nous avons -du moins le
croyons-nous- évolué. Ceci nous permet
de critiquer les fagons culturales anciennes

mais pas nécessairement de les compren-
dre, et si les “vieux” faisaient ainsi, peut-étre
avalentls une bonne raison... qui nous
échappe!

L'époque des semailles
On ne peut pas semer en toutes périodes
de 'année en Champagne, car il faut faire
en sorte que la plante marisse lorsque le
temps est chaud. L'escourgeon, le seigle
se sément de mi-Septembre  fin Octobre;
les blés d'hiver jusqu'a mi-Novembre. Ce
sont les céréales dites d'hiver. En Février,
on séme les biés dits alternatifs, les orges
et I'avoine, selon le vieux proverbe “Avoine
de Février emplit e grenier". Enfin de Mai a
Avril, on va semer les blés de printemps et

les_mais. Il faut noter & ce propos que le
mais cultivé trés faiblement jusqu'en 1950
a toujours été semé en rayon. Aujourd'hui, il
participe aux rotations d'assolement trien-
nal mais/orge/blé.

Les semences
Anciennement le paysan faisait lui-méme
sa semence. Pour cela, il réservait une par-
tie de sa récolte de I'année précédente.
Autant que possible, il s'efforgait de trier et
de choisir les grains les plus beaux, en
éliminant, autant que faire se pouvait, les
graines de mauvaises herbes.
Avant d'étre semé, le blé devait étre chaulé.
Cetto_opération hatat la germination et
détisait la maladio dito carle du blé.
is types de chaulage: & la chaux‘
S avioge o e s el
Pour chauler 2 la chaux on faisait dissou-
dre environ 3kg de gros sel dans 100 litres
reau. Ce liquide était ensuite versé pro-
gressivement sur 10 & 12kg de chaux vive
placée dans un baquet de 120 litres. Au
contact de I'eau la chaux bouillait. Lors-
qu'elle avait “jeté son feu”, on continuait de
verser I'eau en remuant avec un baton. On
obtenait ainsi le lait de chaux. Avec 100
litres de “lait", on pouvait traiter 25 hectoli-
tres de grains. Avec une casse a long
manche (sorte de casserole) on versait ce
liquide sur le tas de blé, en remuant avec
des pelles en bois. On laissait reposer une
nuit aprés avoir préalablement tracé, avec
la pelle, un signe de croix sur le sommet du
tas. Cette demiére “bénédiction” de la
semence favorisait, dit-on, la future germi-
nation.
Pour chauler au sulfate de soude ou au
sulfate de cuivre, on mettait le grain dans
une cuve et l'on versait la préparation
jusqu'au recouvrement total e [a semence.
Tous les grains qui remontaient 4 la surface
étaient jetés comme impropres  la germi-
nation. Avec le sulfate de soude, pour un
hectolitre de grains on préparait 6 lires
d'eau dans lesquels on avait fait dissoudre
de chaux et 1kg de sulfate de soude.
Avec le sulfate de cuivre, pour 4 a 5 hectoli-
tres de grains, i fallait une solution de 650 g
de sulfate pour 1001 d'eau. Cette dernire
préparation cuivrique était trés dangereuse
et il fallait faire attention de ne pas semer a
contre-vent pour ne pas respirer la pous-
siére de sulfate
Malgré toutes ces dispositions, la semence
restait aléatoire. La pureté variétale ne pou-
vait étre assurée au mieux qu'a 80 ou 90%
De plus, les graines de mauvaises herbes,
de folle avoine, et les grains atteints de
sclerotes (ergots) étaient mal éliminés.
Aujourdi les acricueurs uiisant des
semences certifiées. Ces semences sont
fournies par oGS (Groupement Natio-
nal Interprofessionnel des Semences) et ont
616 controlées par le S.0.C (Service Officiel
de Controle et de Certification). Ces semen-
ces ont une pureté variétale spécifique mini-
male de 98% et ne doivent pas comporter
plus de 10 grains d’espéces étrangéres et 3
sclerotes aux 500 grammes. Enfin elles doi-
vent tre exemptes de folle-avoine.

i type LIOT & 11 rayons.-Longueur 2,50,
largeur de travai 1,25m. La semence est puisée dans o
coffre par n systérme & cuilres o déversée réquibrement
Gans les canaux qui menent aux “sabots’

tte de semoir LIOT ulisée pour désengorger
i i
36, Semolr type CHARLIER constru au début du siécle
§ TV CAVILLE arne)




Les maladies
Tout comme les humains, les plantes, étres
vivants, sont sujettes aux maladies. Les
céréales, en raison notamment de leur
cuiture intensive, sont particuliérement sen-
sibles aux maladies cryptogamiques pro-
Voquées par de minuscules champignons,
telles que les maladies charbonneuses
(Carie, charbon du blé, charbon nu_de
Torge, charbon nu de I'avoine, charbon cou-
vert de [orge), les fusarioses, les piétins
(piétin verse, piétin échaudage), les rouilles
{rouile noire, rouille jaune, rouille brune,

roule couronnso). les septorioses, I

iose, 'ergot.

dium

Tooe—

il y aurait lieu de pousser davantage encore
la recherche scientifique pour trouver des
composants sélectifs qui ne détruisent que
linsecte visé. Mais la aussi, heurte
aux problémes de "gros sous'
Potitant, au rogard des maladies, les insec-
ont peu nombreux. La plante est “gri-
gnolee par les larves de I'altise des céréa-
les, de cecidomyle, de chiorops, de mouche
grise du blé, d'oscinie, et de taupins. Elle
est également mangée par le nematope ou
anguillule et par les pucerons. Le grain,
quant & lui, est victime des alucies, des

B incs e cos makidgs BB iartent o
détruire la culture -ce qui n'est déja pas si
mall Mais de surcroit, certaines sont dange-
reuses pour 'homme. C'est le cas du Fusa-
rium roseum qui s'attaque aux épis de bié,
dorge, d'avoine, de mais. Tous les grains
échaudés par cette fusariose sont devenus
toxiques et peuvent provoquer des empoi-
sonnements. Mais le plus dangereux pour
Ihomme st le fameux ergot claviceps pur-
purea qui s'attaque 4 ['orge, au bl

seigle et pour lequel l n’existe aucun moyen
de lutte chimique. L'ergot de seigle fit des
ravages au Moyen-Age, car il suffit de méler
1/10eme de farine de ce grain noir a 9/
10éme de bonne farine pour provoquer une
gangréne généralisée qui se déclare dans
les 15 a 30 jours et entraine la mort dans de
terribles souffrances. Inutile de_préciser
quaujourd'hui on veille particuliérement &
siiminer ['ergot lors d triage es grains.

Les meilleurs moyens pour lutter contre ces
maladies cryptogamiques consistent d'une
part a traiter et controler les semences et
d'autre part, & pratiquer la rotation des
cultures. Il existe également des variétés de
céréales sélectionnées par hybridation qui
résistent a certaines de ces maladies.

Les parasites
Ces parasites sont en général des larves
esttrés difficile de lutter contre
La solution consiste donc &
Gatnuire Jes inectes avant Qs no pon
dent, a 'aide de pesticides. En condition
normale d'utilisation, ces produits pestici-
des ne pénétrent pas dans la plante. Il 'y a
donc la aucun risque de contamination pour
I'homme. Par contre, ces trop fameux pesti-
cides posent effectivement un probléme au
niveau de I'équilibre écologiue, car s ne
sont pas suffisamment selectifs. lis tuent
aussi bien le charangon, la mouche grise ou
e taupin que la coccinelle mangeuse de
pucerons! ~ Conséquence _indirecte, les
oiseaux insectivores ne_trouvant plus de
nouriture se raréfient...Comment pallier &
ces inconvénients sans remettre en cause
la culture intensive des céréales? Avec
peut-étre un peu de bon sens. D'une part,
utiliser ces produits avec parcimonie, et
nombre d'agriculteurs de Champagne agis-
sent ainsi, ne serait-ce que parce que les
traitements sont trés onéreux. D'autre part,

des noctuelles et des punai-
ses

Les mauvaises herbes

Quelqu'un a dit: /| n'existe pas de mauvai-
ses herbes mais simplement des plantes
qui poussent I o on ne e voudrait pas! Et
ceci est parfaitement vrai, car toute plante
qui n'est pas la variété requise dans un
champ est une mauvaise herbe. Mettez de
I'avoine dans un champ de blé et 'avoine
sera mauvaise herbe. Faites I'inverse, et ce
sera le blé qu'il faudra détrure... Heureuse-
ment, en matiére d'herbicides, les chimistes
ont réussi des composés -trés chers- qui
n'attaquent que la plante souhaitée. Encore
faut-il que le traitement soit effectué sur le
bon champ et pas sur celui du voisin! Pour-
tant cela arrive, non par négligence ou par
malveillance, mais simplement parce que le
vent, si faible soit-i, entraine une partie du

Pisges  oiseaux

JOER, Des cordslettes sont
amp ot reldes au croisilon
jpéreur. Un animal, buttant dans une de cos

Qui explose au contact de la flamme de a veileuse.
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brouillard créé par I'atomiseur. C'est un
accident que les agriculteurs consciencieux
connaissent et qu'ils S'efforcent de limiter
mais, que dire de certains traitements effec-
tués par avion!?,

Les animaux
Il arrive que quelques sangliers viennent
folétrer dans un champ de céréales. Leur
passage ne peut manquer de se voir mais
ce genre dincident est heureusement
devenu rarissime dans nos régions. Par
contre, les oiseaux et plus particuliérement
la corneille noire, le choucas, le freux ainsi
g ea. diorneacce e Pon appelesn
Champagne sont particuliére-
St e 3o saiin. On s peut pas les
tuer tous! Alors la solution reste de les
chasser & 'aide d'épouvantails, les épan-
tots ou de les effrayer avec les pétards a
corbeaux. Quelquefois, les anciens en pié-
geaient quelques-uns. Cela faisait quelques
corbeaux de moins et...une bonne soupe
pour le soir.
Mais les plus dangereux ne sont pas les
plus gros. Ceux qui ravageaient et ravagent
encore parfois les récoltes sont les mulots
et les Certaines années sont

dites années a campagnols et certaines
communes peuvent perdre prés de la moitié
de leur récolte. Cela peut paraitre surpre-
nant mais un couple de campagnols peut,
en une saison, avair prés de 200 descen-
dants. Ainsi une centaine de campagnols,
en janvier, sur un hectare de terre, pourront
aisément se retrouver 4 10000 & la moisson,
malgré les destructions opérées par les
buses et les renards. En ces cas exirémes,
il ne reste que la solution du poison. avec
tous les dangers que cela représente... Les
anciens, eux, avaient recours 4 la priére,
t..al




LA MOISSON

S

Le sciage du blé
Toutes les céréales cultivées que nous
connaissons furent a l'origine des plantes
ages”. Or il y a une différence fonda-
mentale entre Go que la nature propose & a
graminacée et ce que I'homme exige de sa
céréale.
La graminée (ou graminacée) supporte ses
grains dans un épi. Tous les grains qu'elle
roduit sont, en théorie, destings & produlre
de nouvelles plantes. Pour cela, il est indis-
pensable que ces grains aillent en terre et
c'est le vent qui va jouer 'auguste geste du
semeur. Mais pour que le vent puisse agr, il
est nécessaire que les grains tombent faci
lement d'eux-mémes.
Pour le paysan qui a semé des graminées,
la finalité est toute différente. Il va certes en
recueillr une part qu'il réservera a la future
semence, mais il veut surtout recueili e
grain pour S'en nourrir. Il veut e recueillir. I
ne faut donc pas qu'il tombe lorsqu'il sera
mir. Ce qui est contraire & la loi naturelle!
Toute la sélection des premiers cultivateurs
adonc été de faire en sorte que la graminée
conserve ses grains 4 I'instant de la cueil-
lette. Ils y parvinrent en partie mais si le
vent n'avait plus prise sur 'épi, un geste
brutal pouvait, malgré tout, le vider de son
contenu. C'est pour cetto raison banalo
s 6 combien logique que durant des
ilknainos, ls péysarmont dalioatement ot
péniblement scié le blé avec des faucilles a
dents que I'on nomme en Champagne, des
et que les gens du moyen-age appe-
laient seailles, de seer dérivé du latin seca-
re, couper.
Dans I'Antiquité, les fresques égyptiennes
le montrent, la moisson s'exécutait méme,
pour plus de sireté, en deux fois. Le paysan
détachait d'abord les épis, puis dans un
second passage, il coupait les pailles pour
ne laisser que le chaume.
Wtallut atondre i seconde moii du XX~
le pour que la faux qui n'était encore
o que pour les foins, puisse servir a
moissonner. Mais toujours pour éviter de
brutaliser les épis, cette faux fut équipée
d'un rateau. En certain cas, ce rateau était

49,4446.46.47.48.40. Echardonnolr.Cet autl senant &
couper les chardons it fabriua  par 6 tlon de
50. Binett. Modile cassiue sl pou 1o ésharboge
ot pourla coupe des chardons roulant
51 Exsanveuse Echaréonneune GUETIN. Conslrln )
DEVILE (cernes) Targour e raval 1,60m G modte
Imons coupés. Cotta machine, utliseo dans 165
1 los tétos des chardons el des sanves
cusneia s sl tw oA i
pandeur  citene BERTHOUD. Gorsiructaur &
BELLELE SR SAOE. Envarsts cos ompes om.
et engin, d'abord utlisé pou le lraitement des porr
de terre, 3 également servi en dést A Tacde sun
que.

53. Poudreuse AVIOGALL. Catta p stait com-
mandée par e moteur du tractaur sur lequal elle tait fxée.

gnicdl. Exfe, on fauchat {ovjours s
appuyant la_céréale cou
ancora en place, toulours pour el
oif.
La moissonneuse, en tant qu'engin mécani-
que, n'a éé couramment utiisée qu'au
début de notre siécle, car I'ybridation des
blés n'a été entreprise qu'a partir de 1883,
avec les travaux dHenry de Viimorin. i I'on
se réfere au bas-relief de la Porte de Mars a
Reims et & Pline 'Ancien, on peut assurer
que lidée de la moissonneuse avait germé
dans l'esprit des Gaulois. On peut voir en
effet un cheval poussant une sorte de char
dont I'avant est 6quipé e dents destinées
a arracher les épis de blé. Mais cette idée fit
“long feu", car 'engin devait non seulement
perdre beaucoup de grains mais de plus
géchait la paille trés utile en ce temps
Peut-étre justement parce qu'il fut immorta-
ians la pierre, cet engin n'était qu'un
“prototype” né dans I'esprit inventif d'un
Gaulois, né 2000 ans trop tot...
La premisre moissonneuse-faucheuse fut
inventée par 'Anglais Smith en 1811. En
Champagne, c'est en 1839 qu'un ancien
éléve de 'Ecole des Arls et Métiers de
Chalons-sur-Marne construisit la premiére
moissonneuse-faucheuse. e année
4 Chaumont (Hte Marne) on essaye égale-
oot une, misscnrauas o paut colger
un hectare de céréales en neuf heures. Ef
1856, Charles Picot, un Chalonnais, pré-
sente  son tour un projet de machine &
faucher. La premiére lieuse fut expérimen-
tée en 1876 4 St Etienne a Ames, en Arden-
nes. Enfin Clest en 1879 que la premiere
moissonneuse-lieuse entre en- action
Omey (Marne).
La glane
Malgré le soin des moissonneurs et des
femmes qui ramassaient les

épis restaient au sol. C'était la glane, un
mot dorigine gauloise. Lorsque la moisson
était bonne, cette glane tait abandonnée
aux pauvres. Si par contre le pmpné\alre du
champ souhaitait se la réserver, il

un piquet auquel il attachait que\ques ep\s
Ce signal interdisait & quiconque de péné-
trer sur ce terrain.

Les glaneurs, hommes, femmes et enfants,
ramassaient les épis & la main. Avec ['ac-
cord du propriétaire, ils pouvaient utifiser un
rateau spécial, le deable (deabler= enlever
io bié) per confusion, cet oull devint un
disble, ot loa painres glsneurs izient lo
diable’par la_queue. Une locution encore
usitée aujourd'hui pour désigner ceux qm
ont des difficultées financiéres, mais d

les Frangais, ignorant notre dialecte o' m‘l
sont bien en peine de connaitre I'origine.

Le bouguet de moisson

La demiére gerbe récoltée était omée de
fleurs, dressée 4 la cone de la gerbiére et

rapportée triomphalement  la ferme, ou un
repas attendait les moissonneurs. Les jeu-
s files extrayalent sept éps o a gerbe
et les tressaient en bouguet de moisson.
Co Bouaue était offor 5 la mairesse g6
maison ou au meilleur moissonneur. La
gerbe était réservée pour étre mélée a la
semence.







54. Soye & blé. Contrarement 4 la faucile & herbe qui
posséde une lame large of coupante, la soye ou seaille &
onner 2 une lame fixe et crantso “sous-faucilée’

55. Faux harmais & 2 dents utiisé pour fa coupe du
56. Faux hammais & 3 dents pour couper es avoines.
57. Faux harnais 4 dents dite & ratiot pour a moissor.
dos blés ot du seigle. Cortains harnais étaient entoés afin
o micux retoni les cérales et d'évter ainsi 4 a ‘javelle
G tomber sur o

59, Enclumettes 3 tranche pour le rebatiage des
fames de faux.

ette & talon permettant ds rebatire les lames.

avec o talon d'un marteau,
61. Marteau 4 rebattre & deux pennes, utiisé avec les.
enclumetes a talon. Le rebattage des fax est une fagon
dafitaga par amincissement, leur redonnant du “cou-
pant’
62. Biat ou couilleten corne. Réservoir & eau pendu ala
ceinture du faucheur et contenant a pirre 4 ffler.
63. Biat ou coffin en fer blanc.

. 3 dents e bois reliées par une
raverse,olle servai 4 ramassor s aveléos d'avoine.
65 Fourche a andiner a3 dents de bois. Cette fourcha ne
servai jamais pour les moissons mais essentialement

ur les foins. Nous avons fenu & fa metire en paraliie
avec la fourche & avoine car fréquemment ly a confusion
entre ces deux outls
66.67.68. Fourches & tendre & 2 dents en for. Ces
fourches dont le manche mesure de 1.50m a 2.80r
permettaient de prendre s ot does tondra 4 fa
personne chargée de les placer sur la voiture gorbiére.
9.70.71. Fourches & gerbes & 3 dents en for. Elles
Stajent ullsses pour ramasser les gerbes ef ls botes
pallle pour les placer en tas.
72.73. Deable ou diables & 16 et 14 dants de bois
74.75. Diables 4 20 et 31 dents de fer.

cette javell et Gectont a ariére o elle tombe sur o ol.
77. Moissonneuse-lieuse MAC CORMICK N'S (136)
Largeur de coupe 1,80m. Plus perfectionnée que la favel-
leuse, la moissonneuse-ieuse it les gerbes avant de les
éfocter sur e so.

78. Meule 4 lames de faucheuse pour [affitage des
lames de coupe des aveleuses et moissonneusss.
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75. Osilléres, mors et bride. Cet hamachement se place
s la bouche
dos brides sur

Ges infempéries. I ut, au cours du XIX™~. remplacé par e
colier e coller pointu

81. Protage-garrot. Ctte piéce se plagatt etre Je coller
et lo cou du cheval pour amorlir les mouvements d

he-oreiles. Placs sur los oreiles du cheval, ca
bonnet interisait aux mouches da venir énerver 'animal

8. Grelottidre. Ces sonnailles éaient adaptées au coler,
A o S Shachit das el oo !

ectssal les charreters, co qui leur permetiait de se
rangar en conséaquence sur les chemins anciens & voie
unique.
de grosse voiture, placée sur e dos du cheval
reli6e au coller ot & la croupiére, la selle soutenait les.
Charges des lmons.
8. Sous-veiiae, Adapté Mxemort sous o vente
mités dans los limons de la

86. Reculoir, avaloir, croupiére. Placse sur la croupe du
cheval, la croupiére, de par son reculor, permetat,
comme son nom lindique, de faire aller les vehicules en
marche arRre,
87. Guétres protbge-boulsts. Lorsaue ['on afelat deux
chevaux cBte-3-cOte, s avalent parfois tendance, notam
et dans les wages,  se marcher su es

ant oo beser o s e, onpogeet les
Sabots avec ce e 0o



LE BATTAGE

Le battage
La technique du battage au fléau sur ['aire
/a seule connue en Champa-

iége, mues par deux che-
vaux, furent mises en service vers 1823 &
Noirlieu (Mame) et Bar-sur-Aube (Aube).
Deux autres furent également expérimen-
tées en Haute Marne. Contrairement & la
moissonneuse, ce type d'engin mécanique
se répandit rapidement dans les vilages
puisque, selon un rapport du Préfet de la
Marne, ce département en comptait 2118
en 1856 Ce chiffre peut sembler considéra-
ble pourtant s seul vilage de Courtsols
qui comptait déja 49 es & battre en
$656 on dlsposad de zuo P
La loc 's 1851 apparut umr~
B er, o reison e son priv, on 1656 o

, les batteuses mobiles,
iées ot mues. par des chevaux lorsqu'
s'agissait de tripots ou accompagnées
d'une locomobile, permirent la création des
Entrepreneurs de battage qui allerent pro-
poser leurs services de ferme en ferme.

8. Musliére. Placée sur la tte du cheval, la museliére
emprisonnait la bouche ce qui interdisait & lanimal de
oter les moissons.

. parier & chevl, En grlage, ceto auve muselire
availos mémes fonctions e a pécédant

Longueur 670m

o & famre pemelta do tencrs

les cordes armant a

. O, Gt oo dosusures ypomoble, Pl
sous lessicu, il permettait de soulover T'ensemble
‘dégager une roue.

92.93.94. Fléaux ou Fiés ullsés aulrelois pour battre la

alors que le manche etai en fréne ou, dans certaines

destinée 4 tasser ot apianit Iare de grange
avant e battage au féa

96. Fourche & menue, pour recueilrla menue paife ssue
dubattage.

97. Batteuse & bras HENRI LANZ. constructeur 4 PARIS,
Longueur 1,30m,largeur 0.70m, hauteur 1,20m, largeur du
batteur0,45m



tteuse Tripot DUPUIS, constructewr 4 MONTIER

EN DER (Hie Marne). Modéle ayant acquis un diplome
@honneur 4 IExposiion Universalle de Lil en 1907. O
‘omme tripot ou tripotiot e plan nciné stué 4 Favant
Ia batteuse. G'estle “moteur” de la machine. Le fon
couloi est forme dun “tapi roulant” sur lequel on fassat
monter un cheval. En marchant sur place, i faisant fon
tionner e systéme & a facon d'un “home-traning" el par

95 Battouse BAUDRY, consirctor & BRIENNELE GHA
TEAU (Aube). Cette baieus mobile etait actionnée par
Titomieiars u valan G raciewr, par un ocomobie

Qram:hpv 2 fesle des gerbes
i ths avan oo P e

101 Pouciers st b, Gote sci g baceet dat
0o & ok ookl i Tl vt s g &
Ia batterie. Lo pouce de la main passé dans lonfice do a
courrole vt 4 celle-ci de gisser. La lame coupante

ss0 dostiné 3 déplacer los
bottes de paills prossée dite & haute densite.

103. Masque ooillbre do mandge utisé pour aveugier es
chevaux qui tournaient en permanence dans les mandges

04. Moissonnouse-batteuse MASSEY FERGUSSON
830 (1955). Ancére des modemes “Moss-batt’, cetie
le met on sac (s0us le
bolter, au centre de la maching) et recrache a larmere la

g

105108, Chevles b bottler an bols pour o e
Sortr do a batie
o108 . CHeWl b Eotita oy ors moubie oot s

wnun - Batislauses dites pidge & loup” e fabiction
artsa
LS4 Satmnunsa b e

Botteleuse & main type IDEAL. Ces botieleuses,
leur nom lindique, servaient a lir fa paille en botte au
Sortrde la batteuse.
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L'ENGRANGEMENT
=

= 3

oyage
Ala suite du battage, le grain est séparé de
sa paille. La paille était anciennement botte-
68 et conservée pour servir au bétail. Le
glui, paille de seigle, était trés précieux, car
il avait de nombreux usages (toitures, pail-
lons, liens, etc) d'ol Ia nécessité de conti-
nuer de e battre au fiéau pour mieux préser-
ver cette paille.
Le grain battu n'est pas pur, car le battage
n'est pas sélectf. On y trouve mélé la
menue-paille et des graines de plantes
diverses.
Le vannage se pratiquait anciennement
avec le van en vannerie d'osier. On a
ensuite utiisé les tarares. Avec ces deux
outillages, la séparation du bon grain et des
déchets s'effectuait par gravité. Le grain
fourd_retombait tandis que les menues.
étaient entrainées par le courant d'air.
La menue-paille, les menues, étaient récu-
pérées et nettoyées 4 I'aide du passe-pail-
lettes pour servir de nourriture aux bes-
tiaux.

116.117.118.119.120, Pellos en bois pour le grain.
121. Raclotte & grain en bois pour rassembier le grain
battl sur Fare de grange.
122, Petitvan on osier
123. Van en osier. La nom de cet objet, connu dans un
texto Ge Chrostien do Troyes de 1175, vient du latin

xrémement fatigant d'oi ca nom qui a donnd expres-
sion populaire éte vann
124. Tarare. Modéle artsanal construt “tout en bois” y

116 117 118 119 120




Le triage

Le triage & I'aide d'un tamis en peau de
porc est la plus ancienne technique.

Au cours du XIX“™ siécle ce triage s'effectua
avec des trieurs & tambour ou des trieurs
dits “queues de rat". Chaque tambour est
perforé de trous. Le premier a des trous de
faible diamétre adaptés aux petites graines.
Les suivants sont perforés de trous de dia-
métres progressifs et permettent de récupé-
rer le grain en fonction de sa taille.

Livraie était une de ces graines de grami-
nées parasites que I'on s'efforcait d'éliminer
au triage, car son absorption provoquait
des intoxications, d'ol Ia locution “séparer
le bon grain de livraie”. Aujourd'hui, la
culture de lvraie est devenue une institu-
tion dans les villes et les zones pavillonnai-
res. Son champ est devenu pelouse et pour
sacrifier 4 I'anglomanie, ele se fait appeler
rayrgrass/ .

Au]ourd ot e cérales sont stockées, soit
par les coopératives, soit par les négociants
dans des silos aérés.

Anciennement, les céréales étaient ensa-
chées et conservées dans les greniers ou

is on peau de p e les impuretés
avalnt 86 diminos pr i, o o4 i i & T G0

e Passe-paletes TOLITTE, o CHALONS

i
e 139, daméte 0 dem, Permetant
ain par calb
125 Trour  rane Emia MAROYT, coniuciu 8 IORT
(Deux-Sévres) Longueur 2,15m, hauteur 1.56m. Tambour
4 griles, longueur 1.70m, grand diam
130. Boisseau en bolssellerie, modale ancien.
19038 st cogous i s
18le. font théoriquement.
155 o, vl oot S6ou 5o oo s, cone meses
o rlns varat slo e e o powal content usa's

15 T 3 L PR SO o
Quaités e grains e sont sopares o cébut do co
Cettetrémie_permettait de déterminer lo poid:
Specifiaus du ora: 100 1165 de grains pésent, heotutve.
ment, de 76 & 77Kg.
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les halles-aux-grains. Rats, souris et cha-
rangons, pouvaient s'en régaler. On ne pou-
vait les combattre qu'a 'aide de pieges-a-
rats ou de tapettes-a-souris. Quant aux
charangons, il n'y avait aucun remé-
de...Pour tuer les rongeurs on utilisait égale-
ment les poisons 4 base d'arsenic, verre
pilé, farines melées de platre, grains empoi-
nonnés projetés dans les trous  laide de la
“mitraillette-a-souris”. De nos jours, les
appéts sont & base de produits anticoagu-
lants, plus efficaces et moins dangereux
pour les animaux domestiques et les

Une autre cause de la perte des stocks
venait également de I'umidité. Non contro-
Iée, elle provoquait la germination e engen-
drait des moisissures qui détruisaient les
récoltes.

135, Ensacheur & bras. Lo sac était fxé & a demi-couron.
e, & laide des pinces retenues aux chainettes. | tait
ensuite rempii  a pelle.

136, Ensacheur mécanique N° 2852 (marque non déter
minés) Longueur 1,20m, hauteur 1,20m. Godets de 0,33
‘Ce mécanisme & godel, commandé par poule, permettait
6 reverser ie grain dans e sac directement & a sortle du
tarare.

137, Bascule & romaine KUHN ot FLEICHEL 2 JARVILLE
LES NANCY. Force 200kg,

Ph. SCHMITT 4 STRASBOURG.

139.140.141. Diable pour e transport des sacs.
142. Monte-sac E.RENAUDIN ulisé pour éever les 5acs.
& hauteur des planchers de camion de transport.

143, Coulisse dite Planche & sacs permettant de faire
descendr

145, Tapette & souris. Les charmantes petites souris
grises adorent e bié, ol a nécessité de s'en débarrasser

mpoisonnés
147, “Mitrailltte” & souris permettant de projeter les




L'AGRO-ALIMENTAIRE
SR e =

Grains et moutures
L'homme fait partie de la famille des mam-
miféres omnivores, comme tel, il s'est nour-
fi, deés lorigine, de produits de collecte,
plantes, baies, graines, fruits et de produits
de chasse, insectes, poissons, animaux
divers. En simplifiant -a I'extréme- le pro-
cessus de la vie de groupe, il apparait que
la nourriture et la société forment une inte-
raction. L'homme qui par suite de son milieu
est astreint a pratiquer fortement Ia chasse,

requiert de grands espaces que 'homme
doit conquérir pour la survie de son bétail. I
devient ainsi un prédateur pour ses voisins,

; bligé & la
cuiita g suvime, 1 sortara g firs
pousser les plantes dont il a besoin et
deviendra aguwuem Cet homme-ia n'a
besoin que d'un espace réduit et autant
e fais 56 poura, § s'aforoere. de rester
sur son territoire, car il lui faut prévoir en
permanence le temps des semailles et des
récoltes. Il devient un sédentaire, plutdt
paisible, s'efforgant surtout de uvoleger son
territoire pour s'assurer sa récolte. Ainsi
naitront, au cours des millénaires, les “clas-
ses sociales”. D'un coté les nomades guer-
riers qui voudront toujours diriger. De 'autre
les paysans, installés sur leurs terres et qui
n'auront qu'un désir “quon leur fiche la
paix" pour réfléchir en toute quiétude sur le
“planing” de leurs travaux. L'inconvénient
du systéme vient de ce que la force a
souvent primé sur hmevaence et le bon
doit et que, par une logique absurde, il faut
trop souvent faire la guerre pour avoir la

dés qu'il est sec, il devient si dur qu'il faut
Iui faire subir un traitement pour le consom-
mer. On peut le griller, le faire bouillir ou le
moudre. Ces divers procédés, qui remon-
tent au temps ol le temps ne se comptait
pas, sont toujours pratiqués. Mais ils ont
terriblement évolué et le produit fini de 1985
ne supporte pas la comparaison avec son
équivalent d'il y a seulement un_ siécle.
Anciennement, lorsqu'on  écrasait, par
exemple, du blé, on se retrouvait en fin
d'opération avec du son, bon pour les porcs
et une farine mélée de semoule et de son
fin, bonne pour le pain de ménage. De nos

148, Aplatisseur a avoine md par un motour  ssence ou
A v st s ur o chevax
1" permettant o écra-

154.155.156.157. Tamis & farine.




jours, [a séparation des divers composants
est telle que la somme des prodits finis est
considérable et que leur destination varie,
pourrions-nous dire, & Pinfini

Le sarrasin.

Fort peu cultivé dans nos régions, car, bien
que s'adaptant a tous les sols, il préfére les
temains acides, terres de bruyére, graniti-
ques et schisteuses. Réduit en farine, le blé
noir sert a faire des boullies, des galettes,
un pain noir qui a mauvais goit et des
crépes. Le grain concassé et le résidus de
farine servent, aprés cuisson, 4 I'alimenta-
tion des boeufs, des chevaux, des porcs et
des volailles.

Le seigle.
Cultivé en France depuis I'ére chrétienne

seulement; il a de multiples usages. En
fourrage vert, il est donné aux animaux. S:
paille, le gluis ou glu est particuliérement
utile. Elle servait autrefois & couvrir les toits

realiser des sortes de cordages utilisés
comme rénes pour conduire les chevaux ou
comme “corde” pour arrimer les charretées
Les enfants d'autrefois la
connaissaient bien car cest cette paille
quils utiisaient pour boire ou faire des
bulles de savon et que les “bistrots”
ofitaient & leurs clents avec los us e futs
et les boissons rafraichissantes. Les van-
niers ['utilisaient sous forme de torons pour
réaliser des paniers, Jes bouriches, des
“paniers & mouches es). On la tressait
aise! pour faire s “Chapesu e ol et
méme des semelles de ‘“nu-pieds”
Aujourd'hui encore, elle sert a fabriquer des
paillons & fromages et & rempailler les chai-
ses de style.
La farine de seigle sert a faire le pain noir
qui, bien préparé, est savoureux et nouris-
sant. C'est un pain que I'on ne peut pas
faire sans sel car autrement il manque de
ténacité... Autrefois nourriture de pauvre, ce
pain est aujourd'hui bien apprécié des gour-
mands de “fruits de mer". Mélée a du miel,
Ia farine permet la fabrication du pain d'épi
ces.

Quant au grain, astucieusement ferments,
donne I'alcool qui permettra I'élaboration
de la vodka, du gin et du whisky.

La farine de méteil est produite lors de la
mouture du blé et du seigle mélés. On en
faisait autrefois du pain, fort bon, selon les
dires des anciens. Mais le rnieux était
encore de faire du pain de méteil en mélant
de Ia farine de seigle avec de I'eau tiede et
dulevain de farine de bié.

Lorge.
Anciennement la farine d'orge servait 4 faire
un pain lourd et serré de basse qualité. On
tentait parfois de I'améliorer en y incorpo-
rant de la farine de seigle et du levain de bié
froment. Malgré cela le pain restait com-
pact, et plutdt indigeste. De B, nous et
venue I'expression grossier comme

pain dorge qui Gésgne un Dersannage

g

188, Pétrin fabriqué dans un tronc d'arbre évide, Les
{asseaux atéraux servaient & retenir n couvercle en deur

. Torneal  levain pemettan de aisser fae Ia
fermentation du “levain de premidre’ puis u evan ce
o cesind & orserarion 1 poe oo
160, Panior a pat
161.162. Panetons monoxyles (tailés dans un morceay
debors,

163. Panoton osier pour fes boules de pain

164. Paneton osier pour e pain en couronne.

165.166. Panotons osier 4 baguettes de pain.
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bourru et mal appris...Aujourd'hui _cette
farine sert principalement pour I'alimenta-
tion des porcs.

Le grain d'orge grillé donne le malt. Un
succédané du café qui reste dans la
mémoire de ceux qui vécurent la derniére
querre.

Le grain d'orge germé et grillé donne égale-
ment un malt qui sert a la fabrication de la
bidre et du whisky “Pure malt”.

L'avoine.
La farine d'avoine a servi, autrefois, & faire
un pain noir, gros et compact qui n'avait
rien & envier au pain noir de saasin. La
paille était également utilisée en lieu et
place de la paille de seigle.
L'avoine en grain servait -et sert encore- &
Ialimentation des chevaux. Cela leur donne
de l'allant mais point trop n'en faut si I'on
veut rester sur la selle! En temps de labour
et de moisson on “avoinait” les chevaux de
2 & 5 fois par jour, selon la rudesse du
abeur. Par extension, les anciens disaient,
lorsqu'ils avalent fait un bon repas ‘j'ons
bein avoénél’. Parce que l'avoine
“donne un coup de fouet", lorsque deux
individus se battent, on dit populairement
ils se flanquent une avoine!.
Heureusement I'avoine sert aussi a d'autres
fins. On en fait des flocons pour |'alimenta-
tion diététique. Bouillis, ces flocons
d'avoine donnent le porridge des Anglais.
La fécule servait également autrefois a pré-
parer une bouillie d’avoine qui servait de
repas aux journaliers. Repas économique,
car & la fin du siécle dernier, on estimait
qu'avec 5kg de farine, on pouvait nourrir 18

167.68.169.170.171.172. Fourgons de diverses fon-
gueirs servant & rerr los bralses ayant chauff ke four &

pain.
173. Spatule a péte

174175.176. Pellos & four pour boules de pain.
177.178.179.180. Pelles & four pour pains longs.

181.182. Crochets de bois pour défourner ou ranger les
pains dans e four.
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Boules do pain décorses
hommes, ce qui revenait & 12 centimes par
téte! Le gruau d'avoine permettait égale-
ment de faire des bouillies et des soupes.
L'avoine en grain, chauffée avec du vinai-
gre, servait 4 faire des sinapismes pour les
maux de rein et le gruau était utiisé pour
confectionner des tisanes adoucissantes.
Enfin, utilisation non négligeable, c'est avec
I'avoine que I'on fait le gin...

Leblé.
Pour un Champenois, comme pour e Fran-

régression. Alors qu'en 1900 la consomma-
tion individuelle quotidienne moyenne était
environ d'une livre par personne (de 450 a
600g), elle n'est plus aujourd’hui que de
170g. Malgré cela notre attachement au
pain et spécialement au pain frangais est
légendaire en Europe. Nos voisins anglais

le pantalon serré par des
pinces & vélo, les épaules chargées d'un
184

colier d'oignons et un gros pain sous le
bras,

Le blé tendre est celui qui sert & élaborer la
farine panifiable. A partir de cette farine
boulangere on fabrique divers pains, pains
parisiens, ficelles, batards,
“pains d'une livre", couronnes, pains épis,
pains de campagne, boules, pains fendus,

certains boulangers ont leurs spécialités. A
cela nous devrions ajouter les pains indus-
triels & longue conservation, les biscottes,
les pains a toasts, et la patisserie, crois-
sants, longuets, pains au lait, au raisins, au

chocolat. On en passe... et des meilleurs.
Le blé dur est, lui, essentiellement utilisé en
semoulerie.

La semoule de blé sert 4 [a fabrication des
pates et ... du couscous. Il est intéressant

de savoir que la fabrication des vermicelles,
183

spagettis et autres nouilles est réglementée
et controlée en France depuis 1934 et qu'en
Italie de telles mesures de qualité n'ont été
prises qu'a partir de 1967.

Le petit blé, issu du triage et contenant les
grains mal formés et trop peits, sert de
nourriture aux volailles. Le son et les résidus
de mouture entrent dans Falimentation des
porcs, des canards et autres animaux.

Le mais.
La culture intensive de ce type de céréale
est, nous I'avons dit, relativement récente.
Anciennement, le mais cultivé servait pour
beaucoup a I'alimentation animale dans
notre région. Ailleurs la farine de mais etait

fsuito page 34)

bouche du cheval et ui permettait de se nourrir

dans les champs
184, Grillir & orge. Trés utisé durant a querrs de 38-45,
ce type de grloir permatiait i griler [oxge pour en fare
un succédané du calé

tressée

Ci-dessous guide de cheval en pail




LA MEUNERIE
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lorsqu'il y a deux ou trois siécles, les mou-

Aujourd'hi les craquements du moulin-a-
et les de la rove-a
ne troublent plus le silence des campagnes
champenoises. Le ronronnement des turbi-
nes, méme, s'estompe chaque jour. La
meunerie devient de plus en plus le fait d'un
“complexe” dont les silos et les panaches
de vapeur dominent le paysage. On peut
certes en regretter la poésie mais I'évolution
des techniques fait -heureusement- partie
de notre civilisation et, par Ia, de notre
patrimoine. Qu'on le veuille ou'non. Ainsi

lin-a-eau-s' sur les

fale et & la “pollution”. De nos jours les
mémes reproches accablent les nouvelles
meuneries et I'on continue de crier haro sur
le baudet devenu mécanique. Pourtant on
peut parier sans risque que ces *
plexes” devenus ridiculement _ vieillots
seront mis “sous-verre” et serviront de sites
d'archéo-industrie nour nos arriéres petits-
fants...La meunerie a évolu non seule-

ment dans son aspect technique mais aussi
et surtout par le parti qu'elle peut tirer d'un
grain. Alors quily a un siécle on ne “sortait”
guére que des farines et des résidus, en
1985 le nombre de sous-produits a plus
que décuplé. Ce phénomene reailit sur
I'économie générale et sur le niveau de vie,
car, bien que son prix croisse toujours trop
a notre gré, le pain colte moins cher
aujourd'hui quau début du siéce. Ce qui,
aprés tout, n'est pas si mal...

SHEMA DE LA MEUNEURIE
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L'AGROBIOLOGIE
—E

Le blé et Iagriculture biologique.
Par ses qualtés nutitives, le blé est la premiére de nos céréales. Il contient tous les
éléments minéraux nécessaires  ['organisme humain: soufte, phosphate, chiore, sodiur,
potassium, magnésium, calcium, er fluor. | contient également des oligo-iément
fode, man i que des vitamines B1, E, B2, B12, K, D,PP £
des traces de carotene (provitamine A).
Ces éléments constitutifs initiaux ne sont présents, en proportions équilibrées, dans le pain,
que sous deux conditions:
_ Ia farine est issue d'un blé cultivé biologiquement, & I'exclusion de toute intervention
chimique.
- ane est la plus compléte possible: 100kg de blé doivent donner de 85 & 95kg de farine
anifiable. Sevie una faible partie du son est a diminer.
en agr e e /er sont I e

1), Evitorla monoclture e aire de I'élevage dans mme lamesure du possible.

. Prévoir au minimum 1/4 de la S. , orge, avoine, seigle ou mieu, suivant
les réglons en melell association céréales- \égumlneuses
2). Rever solument au principe de I'assolement. En téte de cet assolement, semer en
Iégumnnausa ou en méteil. Ce sont les meilleurs moyens pour enrichir et améliorer la terre.
3). TVEVavHQV le sol en profondeur, mais sans retournement, afin d'en protéger la vie
‘microbienn
). Equﬂlbrer fa fumurs organiaue 4 l'aide d'un compost favorisant une fermentation
correcte et aérc

5). Incovpmsr Al surface du sol cette matiére orgariue, en choisissant les moments
propices de I'automne et du printemps.
6). N'effectuer les semis ou plantations que sur des sols bien préparés a 'avance, et dans.
de bonnes conditions.
Exemple d'une fagon culturale pratiquée dans la Marne 8 QUEUDES: (ie blé venant aprés la
luzerne).
-Lagé
 Labour peu profond fin octobre.
 Passage de crosskill(rouleau & derts) aussitot aprés, avec croisement de herse en suivant.
- Semis début novembre, en lignes avec un écartement de 226
- Pour la variété HARDY on séme 130Kg/ha

PONCHO on séme 150Kg/ha

Ces deux variétés sont de bonne valeur boulangére.
~ Vient ensuite un épandage d'un activateur & base d'algues; quantité: 300Kg/ha.
- Passage d'une herse légére au tallage avec binage. La bineuse est montée 4 'avant du
tracteur, la herse légére derriére.
- Un apport de fumier a lieu tous les quatre ans: dose 20 tonnes/ha.
Si 'agriculture biologique est peu développée dans la Mane, elle I'est en d'autres régions.
Actusllement, on recense, en France, de 4 a 7000 agriculteurs appliquant les méthodes
biologiques. Iis représentent moins de 1% de la production, pour un marché d'environ un
milliard de francs, au niveau de la consommation des ménages. C'est ['un des marchés ol
la demande est plus importante que ['offre.

t enfouie au 15 Septembr rotovator (fraises).

ENTENTE AGROBIOLOGIQUE GHAMPENOISE
0, Rue des Buttes.

HAUTVILLERS

51160 AY
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LE BIOETHANOL
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Il peut paraitre surprenant que, dans une
revue qui se consacre aux arts et traditions.
populaires, apparaisse un article sur ce car-
burant industriel moderne. Cela peut sur-
prendre_effectivement, ceux qui pensent
que folklore ne signifie essentiellement que
passé révolu. Mais la tradition c'est autre

a partir de références établies. Ne parlons
pas de présent. C'est un instant qui n'existe
pas! En voulez-vous la preuve? Le simple
fait de lire vous apporte la démonstration.
Ce que vous venez de lire est déja passé,
ce que vous allez lire aprés ce point est
avenir. Le présent 'est donc qu'un passé
qul court aprés son avenir.

thanol, C'est quoi? Une source
d Energre qui nous vient du grain. C'est le
fourrage des boeufs. C'est 'avoine du che-
val. C'est I'énergxe qulral lo Cheval-crottin
du passé au cheval-vapeur de I'aven...

Plomb-octane
Nous n'entrerons pas dans les détails tech-
nologiques complexes. Disons simplement
que plus le nombre d'octane (NO) est élevé,
plus I'essence permettra au moteur d’avoir
des réactions rapides et nerveuses. L'es-
sence ordinaire a un indice octane-recher-
che (NOR) de 89-92. Le super un NOR de
97-99 et un indice octane moteur (NOM) de
88. L'ennui est que I'essence de dlslvl!allcn
directe n'a un nombre d'octane que de 5
60, 1l faut donc I apparter un “forifiant”.
Jusqu'a ces demiers temps, on ne conn:
sait pour augmenter le nombre d'octane,
sans trop augmenter le codt, que le plomb.
Araison de 0.4g/ie o6 plom tétraéthyle,
le super mettait un tigre dans votre moteur.
Seulement il n'y a que le 1/4 de ce plomb
qui brile, le reste, 3/4, part en fumée et
pollue gentiment I'atmosphére que nous
essayons de respirer. Peu d'études ont été
réalisées en France sur cette forme de pol-
Iution. Aux Etats-Unis, par contre, des étu-
des trés poussées ont conclu que 57,50%
dl plomb conteny dars e sang des Ameri-
des.

PSS

a Ochsenfurt et  Eversen, et en Suéde &
Skarborg. En France, le groupe “Sucre-
Union" vient d'inaugurer une installation

le de produire 250.000h!/an & Arcis-
sur-Aube, en Champagne. Faire de I'alcool
a partir du grain n'est pas nouveau. Il y a
bien longtemps que I'on boit de la vodka,
du gin, du whisky, du Bourbon. La difficulté
en ce qui concerne son utilisation en tant
que carburant est de trouver le mélange
idéal, performant, et... pas cher. Perfor-
mant, car 'éthanol seul n'est pas parfaite-
ment mixe. I L tendance & so séparer ds

résidus d'extraction, dréches et vinasses
qui concentrées et séchées fourniront des
farines et des pellets pour Ialimentation
animale.

En principe, le carburant super-éthanol ne
doit pas madifier le réglage des moteurs. A
tout le moins, ce réglage ne sera que du
genre de celui que volre ‘mécano” pratique
Iersqus vous passez de “/'ordinaire” au “su-
Mais on peut imaginer de ne faire
fonchormer les moteurs exclusivement
qu'avec du bioéthanol. La, évidemment,
nos véhicules ectuols sont tolalement

I'esser pose des
probimes allmags, 11 feut deno i
adjoindre un cosolvant du type méthanol,
ABE ou TBA (ces sigles cachent des formu-
les chimiques complexes du genre Tertio
Butyl Alcool CH, H, OH

Voyons maintenant les “gros-sous". En jan-
vier 1985, le prix de I'essence en sortie de
raffinerie était de F 1.90. C'est moins cher
qu'a la pompe mais, il y a les taxes...

L'éthanol codterait actuellement F 2.78 le
litre et le méthanol F 1.20. Si on mélange
tout cela en proportions étudiées on obtient,
4 la sortie, un prix de ombugart Ethanci
Super_qui varie de F 2.03 & F.190. Le

surcolt consécutif a ' |ntmdul:(l0n de I'étha-
nol sera donc compris entre 1 et 3 milliards
de F/an, mais on économisera 19 dollards
par hectolitre de ce fameux éthanol a cha-
que fois qu'il remplacera 1 hl de carburant
classique.

BIé, éthanol et sous-produi
Selon les proportions de mslange choisi,
2.1%, 3% ou 4.9% et sachant qu'l faut 2,7
Quintaux de bié pour produire 1 hectolire
déthanol, i faucra don foum &l distils-
tion d 650.000 tornes & 2.2 millons de
{onnes do e, Gedl ne courre que los 2

de Ia demande, le complément sera Toumt
pour 1/3 par les betteraves.

Lorsque le blé arrive & la distillerie, i sut les
premieres préparations types de la meune-
rie. Il peut ensuite subir deux modes de
broyage ou la mouture.

voiturbs ot e 4% des o e Bmbe s
5 ans en avaient déja 30% de trop dans le

san
A titve indicatf, en 1981, en France, la
circulation automabile a été & I'origine de
I"émission dans notre air de 7200 tonnes de
plomb!

La plupart des pays industrialisés, Etats-
Unis, Allemagne, Suéde, Suisse ont pris
depuis plusieurs années la décision de
réduire vore de supprimer, le plomb
contenu dans Iessence. Seulement, voila,
financiérement, cela ne fait pas I'affaire des
pétroliers...

L'éthanol-carburant

Plusieurs usines d'éthanol carburant fonc-
tionnent déja en Allemagne  fédérale,

le
L'un et 'autre donneront les mémes quanti-
t6s d'alcool mais les sous-produts seront
différents:

- 1 tonne de blé transformé en broyat four-
nira 3.7hl d'éthanol et 370kg de fourrage
{type DDGS) pour les bestsaux.

- 1 tonne de blé transformé en mouture
fournira toujours 3. 7m d’éthanol mais il per—
mettra également d'obtenir 200kg de

75kg de farine de luten ot 95kg do oumage
(type whsat glulen feed).

Evidem la_seconde solution parait
Sécuisanto car sl o o ‘avantage de pos-
sibilités, mais c'est également celle qui
coite le plus  'investissement.

Enfin dans les sous-produits de la distila-
tion, il faut également tenir compte des

autre

génération de moteues. Bissurayvous, oo
pour demain car cela mettrait les

pétroliers au chomage!

Len connis leiriges ot st s o
s ' 350, jarvler 1065 - Blodthanc Goci.

rtaton APE.CGAFAGPM.FNPPTI- La s oinanci

one.
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Une meule de paille & "Epine vers 1910

(suite do 1a page 30)

déja utilisée pour la consommation cou-
rante entre autre en ltalie pour la confection
de la polenta piemontaise. Dans les Céven-
nes, on faisait de la millasse et nos voisins
bourguignons Ia cuisinaient en gaude.

Le grain de mais vert peut également se
manger cuit & la fagon des haricots verts ou
grillé. Les épis de mais entrent également
dans la confection de condiments nommés
achars ou atchars.

En 1945, lors de la Libération, la France
manquait de farine et dans le cadre du
“Plan Marshall" les U.S.A. distribuaient du
ravitaillement. Les responsables du moment
demanderent donc de la farine de blé, ce
+com flower”en anglels. Mals il y
avai ar pour les Américains com
Clost, non pas fe bie, mats la malal Et vorh
pourquoi les Champenos et les Frangais

34

mangérent du pain de mais aprés la guer-
rel...

En 1985 les maiseries savent tirer parti de
la totalité des produits et sous-produits de
ce grain.
Les tiges coupées en vert servent de four-
rage aux bestiaux. Séches elles sont utili-
sées pour la péte & papier et les soies
tiicetos. Loa rales permotiant dextas
le furfural, et sont transformées en combus-
ole, amvasi ‘produts pharmaceutiques,
revétement de sol et panneaux ligneux. On
s'en sert également pour fabriquer de I'hu-
us.

Du grain, on extrait I'amidon et le germe.

Cela pomet do fabriuer de la frine, des
“corn-flakes”. ritz"

permetiant i  brodure un mai utiisé dans

I'élaboration de la biére. Mais la ne s'arréte

pas la transformation du mais car ses pro-
duits dérivés entrent dans la composition
des antibiotiques, protéines, vernis, textiles
artificiels, disques, colles, confiserie, biscui-
terie, pétisserie, charcuterie, potages, sau-
ces, snt/smsls, aliments pour  enfants,
appréts textiles, tannerie..

Le germe permet d'extraire de I'huile util
sée comme huile de table mais aussi en
fonderie, savonnerie, pharmacie, pour la
fabrication e la margarine.

Le reste des sous-produits, le son et les
tourteaux, servent a l‘alimentation du
bétail.

Nous n‘aurons garde d'oublier les célabres
“Pop-Corn’” mais nous n'oublierons pas non
plus que la distilation du grain donne du
whisky, du gin et du bourbon...




LES JASEES DE CHALONS

Voila neuf ans, une quinzaine de personnes se
réunissaient dans un «préfabriqué » des fau-
bourgs de la ville pour se distraire et danser,
valses, polkas et mazurkas sur des airs dautre-
fois.

Le groupe était né.
Les membres choisissaient de se donner un
nor EES — terme désignant autre-
fois les veillées — o se promettaient de S'initier
dans le domaine si vaste des Arts et Traditions
Populaires de la Champagne.

Ce groupe de danseurs prit conscience de la

Jean-Claude PIERSON, 40, rue des Atisans - 51000 CHALONS SUR MARNE

recherche et de couture, réinventant les jasées.
dantan, le costume fut prét pour le festival
Sl e Vinse) Ce jour 78, pouss
organisateurs, Cétait nors premier
3pec(ac\6 Que démotions
A présent, grice & \exbenence de nombreuses
Gro

tou

ien sdr, les conditions le permetten
Depuis nous nous sommes structurés en
commissions : cf danses, musique, recher-
che, imation, sotes o, répétions, el
ce qui a participa-

de favant.
faire appel & une compétence qui nous quide-
rait dans nos démarches, pour aller au-dela du
e immédit. offet per la_danee Nous
Slvons dbcowi oo Qe a Cuture populaire
car nous allions tre amenés a présenter des
smeciacies pour I faire connaitre autour de
us.

En quelques mois, épaulés par Michéle Andrieux
et Gilbert Roy, alors conseillers techniques & la
FAC, nous procédions

ol
premier costume : celui de Chalons, des années
1840. Ainsi donc organisés en équipe de

ton ot | \ovgamsal»on dans chacun de Gee
zc\

o avec faide sssertisle do s Seecles
Sastes ont 18 forigine de la renai
Camaval tradiionnel champenois & Ghalons
tente

Avec trés peu de moyens financiers, les Jasées
permettent aux Chalonnais pour quelques
heures de réaliser ainsi leurs fantasmes.

Mais nous noublions pas notre vie de groupe ;

en famille et féter, par exemple, le solstice d'été,
celui dhhiver réservé aux enfants, la tradition-
nells sose des mels e sorls muguet ot iest
auau retour dun spectacle
Folroue presaus fous chez fun ou faulre
autour dun ﬂuumesque pique-nique improvisé.
Les pris_conscience que leur
Scii, vove lour Gxstence, ne peut se cisso-
cier de la recherche et du collect ia
e dont s Govida 196 e et ee
collectes et de diffusion est pamordial.
Désormais, Ensemble Traditionnel Champenois,

qui,
des associations chalonnilsa! autour 98 co

théme, pour un aprés-midi ulsmenl de
joies, donirain ef pour feter famivés du
temps.

Pour cela plus de 300 costumes, allant des
soufff'a culs aux clowns musiciens ont été
confectionnés par les «dames » de fa couture.

de danseurs, 7 musiciens : accordéons, viell,
musette et comemuses champenoises, diatos,
clatntts, vlon trompetts et une auinzaine
daccompagnateurs trés actits.
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BEL EN CHEIT

Orage & Baroville

L'année 1985 part sous de mauvais hospices,

tant pour lagriculture que . bles concrets. Ainsi, vers les années
Arbs un hiver dune figueur exceptionnelle gul

agelé les 5 tAube, le froid, la

au'occupe dans lunivers cette petite boulette
que nous appelons pompeusement notre Terre.
L'un de nos fidéles abonnés, M. Fabbiati de
Toulon, nous a fait parvenir un courrier relatant
une catastrophe météorologique qui sest abat-

époque plus matérialiste ne se contente plus de
ces visions religieuses. Il lui faut sa-
1950, le
mauvais temps ne pouvalt 8t di quaux
tard, ce furent les

pluie el dendommager les récoltes.

tue sur e vignoble de Baroville (Aube) en 1895.

Plus
fusées, les sutellltss AL s oits leets
e Ilya a peine un siécle. A une époque ol l n'était

identifiés q

Depuis la préhistoire,
les causes des ca(ns(voohas qui faccablent.
Tantot cfest Diow qu mandesto sa cobr, tanitt

méme pas pensable de recueillir une aide, un
soutien, si maigres soientils, la misére était
imémédiable.

Heélas, pour I'humms. le Temps se moque
de ce qui n'est pour Iui qu'un pétard de 14 }ul\bel

Qi pH e par des sacrifices. Notre
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méme en fonction — peut-dtre— de la Place Voo, reproduit in extenso, ce document inédit.

Baroville, le 1™ aoit 1895
Mon cher frére

Maman ta déja sévisur pays Je vais te donner

quelques détals. Rien ne fasai prévoir ce jour - Gataciysm parol 1 fisal e chaud, vors

quatre heures de [aprés-midi le temps sest mis & forage, quand fout & ooup sur es bals qui
asl

. Figure toi P
forét, i laumnyanl tlgladerodidiodpn A Sickoe o savanparl sur
nous. quer, se briser; rt du vent. C'était
terrible. Tout & coup, ne fes bois comme. o o eige. La gréle, fa
{oribie gréo touts biscomu ef o 1a Groseeur dun oeul ccompagnde e i faronfiale
Sabattait sur nos cbteaux naguére si luxuriants et les hachait entierement. Le vent impétueux,
terrible, arrachant, cassani, brisant tous les arbres fruitiers, quelques-uns énormes, et les
transportant a travers les vignes a des centaines de metres. Les vitres, les tuiles, les cheminées, tout
seffondrai, etant [épouvante. L'eau tombant & torrents a balayé toute la
aujourd'hui fon ne voit plus dans les vignes que les 6

r cette ouverture

ur.,
&t6 brisés par la gréle, et leau et la gréle se précipitant avec violence
inondaient la maison et forajent a se réfugier dans la cave. Quel désastre, que de pertes. Les

lparduq non seuleme
Tadtimer & s S o s polos utios par o par e espace de dix minutes Rien, raisins
blé, avoine, pommes de terre, haricots, légumes. rien & récolter, rien & manger.
Situ pouvais trouver vos pays je ar pour s vignes je
crois quelles sont perdues et fon na avein coumye pour travailler dans ne telle aeso/anan
Quelques vigne: s, tout
quelaus o5poir dans colles-ta mals Sost s Bl nomere. Pour 1o, oe-Guve ot Vere-Gonernt ont
encore du bols passable. Les autres sont perdues pour plusieurs années. Les vieux de 84 ans n'ont
ily aurait
u beaucoup de victimes car les quelques-unes qui sy trouvaient, et c'était des hommes, ont 616
griévement blessés
Le spectacle est navrant. Au travers des Goteaux de vignes, pruniers, poiriers, pommiers, trainés &
travers les souches et les paisseaux, sont Ia dénudés, sans une seule feuille comme sile feu y avait
métres de terres et
graviers provenant de nos pauvres vignes. Les souches, déracinées, le vieux bois méme de a vigne
haché, massacré, comme si la mitraill y avait passé. Les paisseaux bossués cassés, portant tous la
marque des grélons comme si [on et tiré & balles dessus. Le spectacle est affreux e les curieux
viennent de trés foin pour voir ce lamentable spectacle.
;i s

il faut étre surles
fleux pour e croie Pauvre Barovile, i férs 4 uste tre de tes vignss, que vas-tu deveni  Nos
coteaux si bien plupart des habitants, faute de récolte,
seront obligés bigtoririip ety ailleurs.

Pour mo, je le répéte, vois il y a possibilité & memployer dans vos pays, sinon je m'adresserai &
Paris. La misére sera grande dans notre pauvre pays Pas de récolte, pas de légumes, rien 4 manger

nous et bonjour aux parents et amis. Fais leur part de notre malheur.
Ton trére.



LIJou

LAFRANCHE coM COMTE Ne 24 - avril 1985 -2, rue

- 70800 Fontaine-les-Luxeuil.
vivant ra Taillanderie de Nans sous Ste
Annea 6t Blou & Arbors, Une et do voralre

& M e directeur do la poste
Besangon, La féte patronale, L'oie cendrée.

SEFCO M- 127 - mersawil 1985 - Les Granges
su-ma ‘Angel

L mols & ok e Iarrondissement de

Gontoigns (Crarenteh Autes ramades of oo

tions de_deux notaire:

rais, Le tuiller, Un ou de la toupie-

Ne 128 - makjuin 1985
Le vocabulaire secret d'un pasteur du Poito, Les.
mariages & Gounvillette de 1840 a 1880, Nos
ancétres les Hongrois, Le colporteu
ccompagnée dun suppiément
{ en langue poitevi

A noter aue la SEFCD a changé de siége social
pour ceux qui souhalteraient se procurer des
exemplaires de cette rel

FOLKLORE N- 196 - «Maison Mot» -
Jules Sauzéde - 11000 Carcassonn
Relacio de /a vida del pastor, nmmnpnun o
raduction francaise). dun. 1ong  posme d
Saragatar borges G Clots o Form valioe 66 e
Ce récit de transmission orale semble avoir
Composé &'époque de Charles Quint en Catalan du
Vit voilavun bergar ant & 1 tres au-

e"la mer vous lo conte, &n plein XX
Gomme s Tavalt appis dhie

91, ue

PARLERS ET TRADITIONS POPULAIRES DE
NORMANDIE Ne 67 - 45, rue Alexis Carrel -

Victor Hugo et la Normandie; coffres, bahuts et
maies, les premiers meubles de Normandie, un
article accompagné de belles photos montrant les
caractéristiques de ce mobiller. La graphie unifide
de la fangue normande, second article paru, traitant
de Técriture et de la lecture des sons vocaliques.
PAYS DE BOURGOGNE Ne 130 - 2¢ ti
17, bd Paul IDuu er - 21000 Dijon
La St Vincent tournante 1985 & Mercurey - La
banniéro do Parcy e Moriallo imillnairs G Autan.

LE LIAN Ne 28 - mars 1985 - BRETAGNE

GALLESE Bpas - 23180 Plevin

Spécal mariine ingue, Gallotarcas, o fan
du passé ol de lavenir de la caravare.

ot ik son importance, o caravane

nom que les habitants de Cancale donnent 4 la

Pathe s miest:

BULLETIN DE LA STE DES ANTIQUAIRES DE
ICARDIE - My Picardie - 48, rue de I

Confrérie du Puy de N.D. d’Amiens.
4 i ; du Beauval
sis. Latlas de Picardie ot Ihistoire régionale. Notes
sur les blasons peints (suite).

EVOCATIONS Ne 4 -
Dhssociation « Patrimolne.da sbre - 38560
Préhistoire surle plateau jurassique de lTle Crémieu,
tto e Ia Garenne, les Dauphinois au Canada
depuis le XVIll+, Chansons de Iécole protestante de
fens-on-Tréves.

LINGUISTIQUE PICARDE N 03 - Décembre 84
my 34,

Victor Hugo - 80000 Amiens
s mots picards oubliés depuis 1884 Le:

picard consacré au glossaire du patois de Guenville

CHTIPICAR N- 16 - Mal et 84 BP 129230
StAmand-les-

Bimestriel mdepem!am de la Communauté Cultu-
relle Picarde publié au format journal en langue
frangaise et picarde.

LE CHASSE MAREE - Abri du Marin - BP150 -
29171 Douamenez
M 16 oo gadacn o LAt SN
Doa Irose Franco I, lepus grand cingrmats
du monde. La batsllerie des fleuves de France.
Une Gaereue construite & Fowey : la
naissance de Mary Boyant. Catalogue : les derniers
volllrs caboteurs, Una fonderie pou la marine,

REVUE DES REVUES ECHANGEES

rapprochement entre dialecte wallon et champe:
nois est i évident que nous pouvons lire — dans le
te— une bonne part des histoires wallonnes.

AU PAYS DES RIEZES ET DES SARTS Ne 101
1985 - Rue des Pargonniers 7 - 6404 (Cul des
Sarts) Couvin - Belgiqu
uvelle revue amie qui nous fait le plaisir de

profiter de notre échange. En situation frontalidre,
le pays des Ribzes et des Sarts a également une.

sse en France : M. No&l Depoix. instituteur &
Regniowez 08230
On trouve dans ce numéro : histoire des cabanes
abandonnées; Les lieuxdits de Nismes, Les
tiennes et les champs, L'église de Rocroi et quantité
dautres chroniques.

SOCIETE DES ARTS ET SCIENCES DEPERNAY
Ne 24 - 1985 nri Bliont - 44, rue E.
90 L Mesnil St Oger
savante nous a fait parvenir son
bulletin annuel. Nous en avons retenu les chroni-
ques sur e Miacl do St L
bougent, La mort de St Louis, La pierre aux fées,
Histof de a famile Chlilon et une aventure pour
a

Nétant ni marin ni fervent de voile, fadmire cetie

revue et je Ia lis avec plaisir dés quelle nous

parvient Les texteg soni ort bien tournés f siles
r le néophyte. Quant aux

des pierres de meules.

COIN-COIN LA GAZETTE DE CHAOURCE N
181-182-183 M.J.C. 10210 Chaource

Gl s remaraables. Alors s vous aimes i mer
lisez le Chasse-Marée mas, attention, ne délaissez
pas pour autant FOLKLORE DE CHAMPAGNE,
sans ga nous ne vous donnerons plus de «bons
tuyauxs

STORIA E MEDICINA POPOLARE N 3 - Dé-
cembre 1984 - Via Ferraccio 26 00185 Roma.
ta

Rituel do thérapautiaue magique do la malsde
traitonnello«la For

phiques

Tolkiore : propostion de recherches en ta

ELMOUCHON D'AUNIA .. Descotts - 123, ru
o St Poul - Belgiaue -

Pommz
avons regu les Ne 1 4 7 de ce périodique
Ditngue Wakoghrangaie. O 3, recve. doe o
ments_extrémenment variés, les roulées la St
Panchard, Le scapulaire, Les noms des plantes,ec.
ot de nombreuses études éthymologiaues. Le

rmi de di local
«Coin-Coin » continue de publier réguliérement i

Camille Gamard raconte.., Vivre
lo. Propos recueills auprés de
Andréa Chenut et de Mme Gamard,

TERRES ARDENNAISES Ne 10 mars 1985
F.O.L Quai Mialaret BP71 - 08001 Charleville-

Vicitiores

En couverture, noblesse oblige, un trés be:
croquis de chevaux ardennas avec coliers arden:
nais et au sommaire, une étude du cheval

ferrants et le bourrelier. Parmi les autres études,

toutes aussi Intéressantes, signalons fe réseat

du chemin de fer secondaire, lécole primaire sous
. la_verrerie fontherme,

repassage du fin, toponymie de Gespunsart le
corps présent (étude linguistique de Jean Clerc),
tc

memuis‘ Qilﬂus'sm

\

l
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10110 Zandreville
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JASEES

Bibliothéque Safac
Notre bibliothsque darts et traditions se compléte
réguliérement, soit que nous achetions de nouvek

L'HOMME ET LA FORET EN MONTAGNE
DE REIMS. Editions La Manufa
Premier ouvrage dune série o TR

/s adressent leurs ouvrages, avec un
mot damité. A cours. nous ne saurions trop dire
merci Diautant que tous nous ofre
extrémement intéres ot 2o dabut dannee
$556 o 616 panicunement proMaue.

UNE TRES VIEILLE PRIERE A STE APOLLINE
jer Pinon extrait des « Enquétes du
Musde de a vie Wallonne » 51 ous avez des maux

pagnol, en... etc car i a tenté — avec bonheur—

es
danalyser cette priére & travers le monde et &
travers les Ages.

AU JOUR LE JOUR... JOURNAL 1909-1811
Lo Exssne Fie ey i

est fcouvre de notre ami Marc André qui avant de
a Région fut ethnologue attaché au
tagne de Reims. Il a donc eu

«passer»
Parc naturel de la Mont;

750" peces atrayaice, Qs 106 e
nature peuvent S'offrir sans regr

ateurs de

A table et bon appétit
Nous avions demandé b nos amis lecteurs ot
abomnés de nous fare comnalle les receites
réqlmlla5 auils s e pudtar o
70 special sur i Cubine champencss: Nous
assurer que notre appel a déia 616
Sniandu. Au_pontque. pour 108586, nous
terons plusieurs numéros et il n restera pour
1887 1 Mais que cela ne vous décourage pas: silen

ey ittty et ook e
de

réqubrement
15 féviir 1915, Une pariode
Pl que oubise, puisauale comit 1a Aévoe
vigneronne et fa Grande-Guerre.

YOIX D'ARDENNE ET DE CHAMPAGNE.
s Cahiers
m«m par Jack R\uu ﬂll!c’wur de ORCCA, ce
ot les couvres

voix de fimaginaire, de la connaissance, de la
réfiexion.

CONTES DE MONEDIERES.
Editions Lemouzi Tulles Avril 1985

Recueil de contes réalisé par Antoinette Cougnoux.
en dialecte limousin. Tous furent recusilis de la

traduit_en frangals: Fense
Charles Joudoux, Majoral du Félibrige.

BARBIZIER Ne 12 Décembre
odestement nttuls Buletin do laison du foklors

‘comiois, ce livre de 280 pages, no:

étude de Jear

E'

au p: IAC, le tisserand, Ia

ceux qui la v
olidemement. Des. croauis dhabiats,
Rours lusront agréabiement o jexte

e

JOURNALISTE INCONNU DE LA REGION
CHAMPAGNE-ARDENNE
hure de prestige réalisée par [Office

ise en pages. Les fliustrations

sont_ dauthentiques dessins 4 la plume de ce

journaliste, dont e nom vous dira peut-éire quelque
Victor
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savol, auls e fassent Plus nous aurons de choix
et plus nos revues vous offriont de
merveiliouses: des recettes «a e loherles 5 doigts
et Ipouce !

Les croix font leur chemin
Ce dossier, aussi, de fampleur. Nhésitez
pas, Ia encore, & nous signaler ies croix que vous.
connaissez les légendes, les histoires qui sy
rattachent.

c'-a P d'la ptite biére!
6 paraitra un numéro sur fa fabrication de la
o FortCants o 1 Dy Grace & uh cotecton:
Reur bragard, nous avons pu nous procurer
nombreux documents et obiets relatis & ce sujet.

articles de bistrots, affiches..) concemant
Carré - Thomas - Champignol, merci de nous le
signaler.

Clic-clac, merci Kodak!
mment des éléments de

Quielles nihésitent pas & nous le signaler en
derivant &

SAFAC (Photos) - Les Grandes Chapelles
10170 Méry-surSeine (Noubliez pas de préciser
votre taille

cela nous aidera & juger du type de vétements qui
vous siera fe mieux, merci.

Lo Musée des Outils du Terroir
Normand présente les outils et
s’ machines. agricoles utiiass
du début XIX» sicle jusqu'aux
dernieres grandes mutations d
fe Ia terre occasionnées

charron et forgeron est présente),
les animaux ot les objets usuels.
En outre, Il est possible de voir

Ainsi, lo musée permet de se
endre compto des actvités mul
tiples d'u
Ooreat b o Smamen 8
ours ériés de 15 3 19 et ia
sur rendez-vous
(t61.32.37.13.00)

D Jevicir Novmand

CAUGE
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10340 LES RICEYS
FRANCE 12 rue général de gaulle 10200 bar sur aube

téléphone (25) 2706 27

EN FOUINANT DANS LES RESERVES

IL NOUS RESTE
QUELQUES DISQUES
DANSE! MA CHAMPAGNE ..,

SUPER 45 TOURS MONO  SAFAC 4
AVEG LIVRET EXPLICATIF

CHIBERLI DE LANGRES
DE BAR SUR AUBE
RICEYS




Pain fantaisie décoré 4 a main







