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Gérard Munier - Venteul (Mame)

Qu'on I'appelle révolution, révolte, émeute ou jacquerie,
le mouvement d’agitation dans le vignoble marnais, en
1911, a laissé, dans la mémoire de ceux qui I'ont vécu, une
empreinte profonde et douloureuse.

Les événements sont bien connus, grace au témoignage
des personnes agées, grace a la presse de I'époque,
conservée dans diverses bibliothéques (dont celle d’Eper-
nay, que la bibliothécaire, Mile de Sainte-M: ille, a mise
gracieusement a ma disposition), gréace aux études de J.
Saillet et J. Nollevalle, toutes deux trés documentées.

Toutefois, il nous a paru intéressant d'insister, dans cette
revue de folklore champenois, sur certains points moins
connus qui concernent justement les petites gens de la cam-
pagne, obscurs vignerons rivés a la terre qu'ils travaillent,
que rien, d’habitude, ne porte a la violence, notamment les
rouages cachés d’un mécanisme complexe qui devait iné-

une pui vague de colére,
rouages qui sont la misére, les intéréts, mais aussi les riva-
lités, les haines, les idées sociales, politiques et reli-
gieuses, en quelque sorte les MENTALITES COLLECTIVES,
I e situations qui ont modifié les
comportements, qui ont poussé des individualistes-nés a
une vie associative au sein des syndicats, face au bloc
monolithique du négoce, jusqu'a la libération d’obscures for-
ces intérieures d’un peuple en ébullition qui, paradoxale-
ment, usa de moyens en marge de la loi pour obtenir préci-
sément... une loi.

Mais cette revue est aussi celle qui a I'ambition de fixer
par écrit ce qui se transmettait jusqu'ici « par oui-dire et
voir-faire ». Aussi, avec la conscience de tous les dangers
que cela comporte et les précautions qu'il convient de pren-
dre, avons-nous attaché une certaine valeur au témoignage
oral de quelques personnes dignes de foi, paraliélement &
celle des documents écrits. Car I'Histoire ne s'invente pas ;
elle se reconstitue, telle un puzzle dont il manque toujours
des pieces.

Puisse cette étude, montrer I'importance jouée dans
I'Histoire par les petits de ce monde et, au-dela des événe-
ments, I'évolution des modes de pensée et des réactions
profondes et collectives causée par des bouleversements
économiques qui régissent la vie d'un peuple.

G. MUNIER.

Documentation photographique : collections Bibliothéque Municipale d'Eper-
nay, Mme Prévoteau, G. Munier.

Avec Ia participation de la M.J.C. d'Epernay, et surtout la M.J.C. de Venteul
Jean-Pierre Labarre, Alain Allait et Dominique Marniquet.

Etude réalisée en 1975, remaniée en 1980-1981 pour la revue « FOLKLORE
DE CHAMPAGNE »
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«La Révolte Champenoise » du 20 Aodt 1893, journal fondé par René Lamarre.

LES REVOLTES POPULAIRES
DES VIGNERONS MARNAIS 1894-1911

Pourquoi cette violence ? dut se demander, en 1911, chague Frangais,  la vision des gros titres
du quotidien habituel, relatant les évé survenus en Cl Qui pouvait bien en vouloir,
au point de les saccager, a d'illustres maisons de champagne ? Maisons renommées pour leurs
bouteilles chamarrées d'or au vin pétillant, symbole du luxe et de la joie de vivre. Pourquoi deux
classes sociales, le négoce, tout-puissant parce que riche, et les vignerons, faibles parce qu'isolés,
s'opposaient-elles, alors que I'une et I'autre ne pouvaient que coexister ? Pourquoi est-ce de la
vallée de la Mame, et plus précisément de Damery et de Venteuil, que la révolte est partie, en 1911
comme en 1894 ?

En fait, les deux dates, les deux émeutes ont la méme cause, la misére, provenant des abus dont
souffraient les vignerons depuis la fin du XIX® siécle. Pour expliquer 1911, il faut donc se reporter
vingt ans en arriére ; les faits sont a replacer dans leur contexte historique : I'évolution de la situation
matérielle, la mise en place d'une infrastructure syndicale sans laguelle la révolte de 1911 n'aurait
pu avoir lieu, ou, du moins, pas de cette maniére.

Incendie d’un batiment de la Maison Dentz et Gelderman (Photo ['llustration).




LE VIGNOBLE A LA FIN DU SIECLE DERNIER ET AU DEBUT DE CE SIECLE

UN PEU D’HISTOIRE

Produit dés les premiers siécles, le vin de la
Champagne prenait sous I'ancien régime I'ap-
pellation de « Vin de France ». La Champagne
n’existait pas encore économiquement: elle
n’était qu'un vaste désert séparant les villes
de Reims et de Troyes, centres d’une vie mar-
chande et culturelle active.

Fort prisés au Moyen-Age, les vins rouges
de «La Riviére » (1) figuraient sur les tables
d'apparat des rois lors de leurs sacres. Dans
un poéme daté, de 1398, E. Deschamps céle-
bre les vins de la riviere de Marne, les crus
d’Epernay et d’Hautvillers, d'Ay, de Cumiéres,
de Damery et de Vertus. Il faut, attendre 1578
pour voir nommer les vins « délicats et excel-
lents » d'Ay et de la « Montagne de Reims. »

Le vin de la Champagne sortit vainqueur de
la lutte qui 'opposait au vin de la Bourgogne,
au XVII® sigcle, mettant aux prises les méde-
cins autant que les poétes. L'habitude s’établit
alors d'élaborer du « vin gris », issu de la fer-
mentation de la pulpe du raisin noir séparé
des peaux et des pépins. Dom Pérignon sut
mettre en lumiére la tendance naturelle de ce
vin & mousser, une fois mis en bouteille (2).
D’abord boudé, le vin gris mousseux devint a
la mode au début du XVIII* siécle, expédié
en France comme a I'étranger. Formé d'un
subtil mélange des vins de la Riviére et de
la Montagne de Reims, il mérite alors le nom
de «VIN DE CHAMPAGNE ». La vente de
ce vin mousseux ne cessa d'augmenter pour
atteindre approximativement six millions de
bouteilles en 1850.

VIN ROUGE ET VIN BLANC

En fait, vin paillé, vin gris et vin rouge c6-
toyaient le vin blanc dont la production
augmenta fortement au XVIII® siécle. En 1793,
il n’y avait, dans le district d’Epernay, que six
communes ol I'on ne faisait que du vin blanc.
Le vin rouge avait, d'ailleurs, une valeur supé-
rieure. Peu & peu, suivant la demande, le vin
blanc mousseux supplanta le rouge, dans cer-
tains crus, que Jullien, dans sa « Topographie
de tous les vignobles connus, » ne classe
qu'en seconde catégorie, derriére ceux de
Bourgogne, du Bordelais et du Dauphiné.
(1816)

Vers 1860, seuls les vignobles plus cotés
de la Montage de Reims, de la Céte des
Blancs et de la Valliée de la Marmne, jusque
Cumiéres seulement, produisaient du vin
blanc, qu'il soit issu de raisin noir ou blanc,
destiné a I'élaboration du Champagne, faite
par les négociants uniqguement. Le reste de la
vallée de la Mame, produisait encore du vin
rouge, lui-méme classé en 4° catégorie. (3)

La classification de Bosc, datée de 1818,
place d'ailleurs les vins rouges dans la pre-
miére catégorie, aux cotés des illustres Bour-
gognes, avec lesquels ils rivalisent: la
premiére classe comprend Verzy, Verze-
nay, Mailly, Saint Basle et Bouzy. Dans la
deuxiéme classe, se trouvent Hautvillers,

Mareuil, Dizy, Pierry, Epernay, Cumiéres ainsi
que Taissy, Ludes, Chigny, Rilly et Villers
Allerand. En troisiéme classe, nombre de villa-
ges de la « basse montagne » ainsi qu'Ave-
nay, Champillon Damery. La quatriéme et der-
niére classe va des crus « agréables et déli-
cats » de Vertus, Monthelon, Mardeuil, Vinay,
Moussy, Chavot et Mancy a ceux de Venteuil,
Reuil, Fleury-la-Riviére, plus légers, aux
«vins communs » des environs de Chatillon-
sur-Marne, ou ceux « de bonne qualité » de la
région de Sézanne, Chalons et Vitry.

Ainsi, vers 1830, les vins de Damery, Ven-
teuil et surtout Fleury-la-Riviére se boivent
assez copieusement sur la plupart des tables
des cultivateurs marnais, des artisans, au
temps de la moisson. (4) lis étaient également
livrés aux cabaretiers de la région, ou expé-
diés par bateaux sur la Marne.

La production de chaque village était sou-
vent acheminée vers les mémes pays ache-
teurs : les vins rouges d’Epernay, Chouilly,
Pierry, Villedommange, Sacy, Ecueil, étaient
appréciés par les Belges, celui de Monthelon
dans le Nord ou a Paris. Celui de Verneuil
trouvait acquéreur dans le Soissonnais, ou en
Seine-et-Marne, a la foire de Meaux, celui de
Vincelles a Paris, dans I'Aisne ou en Flandre.

S'il existait une échelle de valeurs, cela te-
nait, bien sr, a des différences dans la nature
du sous-sol ou a I'exposition des vignes, mais
aussi a une infinité de cépages qui donnaient
des vins particuliers. P.L. Rémy en donne un
exemple, en 1821, pour la localité de Binson
le morillon noir, vulgairement appelé plant de
Béthouzet, une variété de franc pineau, dit
plant lévéque ; le mélier, qu'on cultive sur
les hauteurs ou dans les mauvais terrains ;
quelque peu de mélier vert ou rochelle verte,
la valesanne ou morillon blanc ; le chasselas
doré appelé par quelques-uns plant d'Orient ;
le gamé noir, une variété de chasselas rouge
nommé vulgairement plant de Cuile ; une va-
riété de morillon noir ou bourguignon noir, ap-
pelé dans le pays plant Michaut; le gouais
blanc, le petit gamé nommé vulgairement
gouais noir ; quelque peu de meunier et
encore moins de teinturier. (5)

CRISE POUR LE VIN ROUGE

Sous le second Empire, les chemins de fer,
nouvellement implantés, permirent des trans-
ports rapides et peu onéreux. La région pari-
sienne fut alors inondée par les vins du Midi.
Un marché important se trouvait alors fermé
pour le vigneron des petits crus.

RECONVERSION

Heureusement, parallélement, la vogue du
Champagne allait en s’accroissant : de 6,6
millions de bouteilles en 1844, les ventes
passérent a 7,9 millions en 1850 ;
«— 11,1 millions en 1860 ; »
«— 17,4 mi
«— 20,6 millions en 1880 ; »
«— 25,7 millions en 1890 ; »
«— 28 millions en 1900.»







