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L’ANNEE DU PATRIMOINE

Comme il faut justifier — et c’est bien normal — toute
demande de subvention; comme il est bon parfois,
d’étoffer un dossier qui risque, a premiére vue, de parai-
tre trop semblable a celui de I'année précédente ; comme
apparaissent aussi des thémes qui, tout & coup, s'impo-
sent...

On nous a demandé de préciser quelle pourrait étre
I'action particuliére de la Safac, en cette année 1980
consacrée au « patrimoine ».

Une question qui nous a fait sourire.

Et c’est avec le sourire que nous avons répondu :

« Rien de plus qu'auparavant.

Mais tout autant ».

Nous avons l'intime conviction que la Safac et ses
adhérents sont trés sensibilisés par certains éléments de
notre patrimoine qu'un enquéteur classique aurait peut-
étre tendance a négliger. Une croix de carrefour, la gi-
rouette d'un toit, un saint dans la niche de son mur, le
vieux puits communal, un ceil de beeuf au-dessus de la
« rigoulote » d'un évier, la meule d’un moulin disparu...
De tous petits détails que nous avons appris, ensemble,
a voir, a regarder avec d'autres yeux que ceux de tous
les jours, que nous avons photographiés. Et que nous ne
pouvons oublier dans un inventaire qui doit englober, non
seulement, les monuments déja classés et répartonés
mais aussi le maximum de témoignages encore exis-
tants, de ce qui fut la vie quotidienne d'hier.

C’est donc une place de choix que nous avons prise,
par avance, dans cette connaissance de notre patri-
moine.

Confirmée par la nomination de notre conseiller techni-
que Gilbert Roy au poste flatteur de « Chargé de Mission,
pour les Arts et Traditions populaires de la Région
Champagne-Ardenne, auprés de la Maison de la Culture
de Reims ». Ce dont nous sommes heureux et fiers.

Jean DAUNAY.

de travail a Lai

Photo de couverture |
(A) au début du siécle. Photo G. Roy.

Photo de couverture Il : A la ferme de Channes (A). Photo P. Doussot.
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prés I ral
o M- Joan Fewrs (32 ars), do son 6pouse, et do M. Ancre fivm (79 ans),
natifs, comme Iui, de Channes.

Pour permettre de mieux saisir ce qu’était,
au début de notre siécle, la vie quotidienne
du paysan, il semble nécessaire de donner
quelques précisions sur le cadre dans lequel
elle se situait.

Bien que conservant chacune son caractére
propre, on peut remarquer que les maisons
du village répondent traditionnellement aux
mémes critéres. Toutes construites en pierre
calcaire du pays ou des environs immédiats,
elles sont couvertes de tuiles plates fabri-
quées par les nombreuses tuileries de la ré-
gion. Parfois quelques toitures en laves, peti-
tes dalles de pierre, irréguliéres, plates, de
provenance également locale. Ce mode de
couverture, plus lourde, nécessitait une plus
robuste ce qui I'a fait
dés le début du siécle. Quelques murs de
cléture en présentent encore. On trouve
aussi, mais trés rarement, quelques toits de
chaume ; ils ont disparu en 1910.

La ferme ou « maison de culture » comme
elle est alors plus fréquemment désignée, se
compose essentiellement de la maison d’habi-
tation prop dite et des dép
comprenant : la ou les granges, les écuries,
I'étable, la soue, le poulailler, les cabanes a
lapins, les remises, la vinée, I'ensemble déli-
mitant la cour, avec sa citerne et son fumier.
Aux abords immédiats le verger (le clos) et le
potager (le jardin).

LA MAISON D’HABITATION

Comme dit plus haut, la maison d’habitation
est construite en pierre du pays. Pierre cal-
caire irréguliére et moins facile & utiliser pour
la construction que celle que I'on rencontre &
quelques kilométres plus au sud, dans la ré-
gion de Cruzy-le-Chétel (-Y.) par exemple.

Les murs sont construits & deux parements,
I'un interne, l'autre externe, dont les pierres
sont reliées solidement par un ciment a la
chaux et au sable d’éréne extrait d'une car-
riere locale (voie de Villedieu). L apansseur de
ces murs varie de 50 a 60 cm, ce qui, outre la
solidité assure une protection contre le froid
de I'hiver et une isolation appréciable pendant
les chaleurs de I'été.

La facade, orientée au midi, offre un aspect
a la fois robuste, trapu et accueillant. Pas de
balcon, pas d’s en]ollvements Au centre, la

rte d’entrée en chéne massif, & deux bat-
tants pleins, surmontée d'une imposte pour
donner au vestibule la lumiére du jour. Devant
cette porte, une curieuse dalle formant perron,
semi-circulaire ; il s'agit de la grande meule
d'un ancien mouiin, coupée en deux, dont on

a su ingénieusement tirer parti. Quatre fené-
tres en fagade, aux volets de chéne, percés
en haut d'un petit losange sur pointe.

LE VESTIBULE

Il est large d'environ 1,80 m. Au sol, des
dalles de pierre de calcaire blanc et lisse dont
certaines rappellent, par leurs dimensions, les
dalles funéraires de nos églises. Leur prove-
nance m’est inconnue mais ne se situe pas
dans la région immédiate. Une plinthe de bois
de sapin court au bas des murs blanchis a la
chaux. Deux portes de chéne se font vis-a-vis,
assez basses. Au fond du vestibule, le four &
pain.

A droite, en entrant, accroché au mur, un
porte-manteau destiné & recevoir les véte-
ments dont on se débarrasse en venant de la
ferme.

La porte de droite donne accés a la cuisine,
celle de gauche & la chambre.

LA CUISINE

La cuisine constitue la piéce principale de
la demeure. Cing ou six métres au carré.
Deux fenétres donnant sur la cour et par les-
quelles on pouvait surveiller tout ce qui se
passait par-dehors : volailles, bétail et éven-
tuellement, allées et venues du personnel et
des visiteurs.

En face de la porte, la cheminée large, pro-
fonde, haute de tablier o, a longueur de
temps (du moins avant I'apparition du four-
neau a bois vers 1905) se consumaient les
blches fumeuses reposant sur la paire de
chenets en fonte. De part et d’autre du foyer,
la pelle a feu, la paire de pincettes, le soufflet
aux clous de cuivre, tout un petit matériel in-
dispensable a la conduite du feu. Au fond de
I'atre ; la plaque et la crémaillére aux dents
couvertes de suie. Sur le tablier de la chemi-
née, a prés de 1,80 m du sol, sont rangées les
tradmonnelles boites a épices en tole peinte,
au couvercle surmonté d’un petit bouton de
faience blanche. On y voit également la
lampe a colonne, au pétrole, enserrant dans
ses griffes de laiton, sa cheminée de verre, le
chandelier (chandillé) de cuivre gamni de sa
bougie de suif (la stéarine n'était pas encore
la), la lampe Pigeon (la ptite lampe) a es-
sence, dernier cri du progrés, avec son verre
globuleux, le moulin & café et la cafetiére de
faience au décor bleuté (le filtre). C'est aussi
sur le tablier de la cheminée (su la chminée)
que sont rangées la lanterne d’écurie a bougie
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qui sert I'hiver pour aller donner & boire aux
chevaux, la lanterne tempéte a pétrole, plus
adaptée aux besoins de la ferme et qui claire
mieux.

Au milieu de la cuisine, la table rectangu-
laire toute en chéne, aux gros pieds carrés
reliés entre eux par des barres transversales.
A chaque extrémité, un confortable tiroir ol
sont entreposés les couverts pour la table, les
coutiaux, le tire-bouchon, la pierre a repas-
ses, tous les affutiaux dont on peut avoir be-
soin au cours du repas. On trouvait aussi
dans ces tiroirs, bien souvent, le porte-
monnaie pour les dépenses courantes, le
crayon, le calepin, les lunettes dans leur étui
de bois, bref, tout un petit musée qui réjouirait
maintenant maint collectionneur...

Les bancs de bois qui servaient encore de
siéges au siécle précédent ont été remisés
sous le hangar pour étre utilisés aux batte-
ries. lls sont remplacés par des chaises pail-
lées, transmises de famille en famille, ce qui
explique leur disparité.

Vers 1908, 1909, est apparu le fourneau de
fonte noire, haut sur pattes, a deux trous, ali-
menté au bois ou au charbon de bois, dont le
tuyau de tdle noire, aprés un coude a angle
droit, disparait dans le conduit de la chemi-
née, & mi-chemin entre le tablier et le plafond,
couronné d'une collerette de cuivre jaune (lai-
ton) appliquée au mur. Le fourneau a été
placé entre la table et la cheminge. Il n'est,
en pratique, utilisé que pour faire la cuisine et
non comme appareil de chauffage ; il finira,

la

d

la toilette.
du seau, accrochée dans I'embrasure de la
fenétre, la casse (le bassin), en cuivre jaune
servant a puiser I'eau du seau.

Sur la pierre, quasiment en permanence,
une cuvette en tole émaillée qui jouait le role
de cuvette de toilette. Egalement suspendu au
mur, prés de I'évier, le torchon, c'est-a-dire
I'essuie-mains et la serviette de toilette la ser-
viette a débarbouiller. Entre les deux fené-
tres étaient accrochée la glace au cadre perlé,
en platre bruni, qui était utilisée pour la toi-
lette.

Il ne faut pas omettre, prés de la caisse a
bois, la comtoise a poids que I'on remonte
toutes les semaines et dont le balancier de
cuivre oscille derriére sa lentille de verre.

Les murs sont, contrairement & ceux du
vestibule, tapissés d'un papier peint fort dé-
fraichi, d'une teinte plutét foncée. Sur le mur
du fond, accroché par la bretelle, le fusil de
chasse, pendu hors d'atteinte des mains im-
prudentes des enfants ; prés de lui la cartou-
chiére garnie. De I'autre coté de la cheminée,
au-dessus d'une porte accédant a un escalier
qui grimpe au grenier, la téte empaillée d'un
jeune chevreuil au museau effilé, victime sans
doute de I'arme voisine.

Pour compléter la description de cette
piéce, ajoutons qu'au-dessus de la table de
nuit est fixé un calendrier, sorte de vide-poche
en carton fort oli apparait le visage épanoui
d'une fillette aux joues bien roses, qu'elle doit

ine Fallieres dont

par
cheminée en prenant des et des
aménagements suffisants pour assurer chauf-
fage et cuisson des aliments. A gauche de la
cheminée, le coffre & bois assure le stockage
du combustible.

A gauche de la porte, en entrant: le lit.
Cest le lit conjugal, entouré de rideaux de
tissu granité & larges plis, de teinte foncée,
suspendus & un baldaquin, fixé lui-méme au
plafond. A sa téte, appuyée au mur du vesti-
bule, une table de nuit qui abrite discrétement
dans ses flancs le vase de nuit ou pot de
chambre et dont Ia tablette de merisier rece-
vait, pendant la nuit, le bougeoir et la boite
d'allumettes soufrées.

A droite de la porte enfin, un buffet de
chéne a deux corps. Le corps du bas conte-
nait toute la vaisselle et servait également de
garde-manger. Le corps du haut contenait la
verrerie et les ustensiles de cuisine dont la
gamme était alors fort restreinte, du moins
dans nos campagnes. C'était la batterie de
cuisine.

Encastré dans I'embrasure de la fenétre :
I'évier (le lévié ou pierre a eau ou, plus sim-
plement, la pierre). Il constitue I'un des points
importants de la cuisine et méme de I'habitat.
C’est essentiellement une table de pierre cal-
caire évidée, formant cuvette de telle sorte
que les eaux usées s’écoulentvers I'extérieur
par une rigoulate traversant le mur. Cette
pierre supportait dans un angle, le seau
contenant I'eau pour la cuisine, la vaisselle et

ala

elle brandit une boite. Premiers envahisse-
ments de la publicité, offerts aux étrennes par
I"épicier du village a ses clients fidéles.

Le sol de la cuisine, comme celui du vesti-
bule, est constitué par des dalles de pierre.

Le plafond enfumé laisse paraitre a travers
ses solives de chéne, le plancher de bois
blanc du grenier.

Un jambon enveloppé dans un sac de toile
de chanvre est pendu par un clou a I'une de
ces solives, non loin de la cheminée.

Cette cuisine est sensiblement la méme
dans toutes les demeures du village. Elle tient
dans I'habitat rural la place fonctionnelle.
C’est la seule piéce chauffée pendant la sai-
son froide. C'est le seul point d’eau intérieur.
Telles sont, je crois, les deux raisons primor-
diales pour lesquelles s’y déroule la majeure
partie de la vie familiale.

Sa table y accueille toute la famille, voire les
passagers, pour les repas.

Sa vaste cheminée voit s'y rassembler en
demi-cercle, a la veillée d’hiver, six ou huit

devant son atre

Son évier y joue le réle de cabinet de toi-
lette pour toute la famille.

Enfin, le pére et la mére y ont leur lit. Le
berceau de I'enfant en bas &ge y trouve éga-
lement place. C’est bien souvent dans la cui-
sine que le paysan vient au monde et c'est la
aussi qu'il y rend le dernier soupir.




LA CHAMBRE

Sa surface est sensiblement la méme que
celle de la cuisine. Bien que I'on y vive moins,
elle est cependant d'un aspect plus conforta-
ble. Le sol y est en plancher de chéne ciré. Le
plafond de platre dissimule ses solives. Les
deux fenétres sont gamnies de vitrages de tulle
ou de guipure. Les murs sont tapissés de pa-
pier a fleurs qui prétendent représenter des
grappes de lilas.

Le mobilier est plus restreint.

Face a la porte, la cheminée, beaucoup
moins volumineuse que celle de la cuisine,
montre son atre meublé de deux chenets a
boule de cuivre et propre comme un sou
neu. Le tablier ou plutét la tablette, imitation
de marbre rose, supporte une garniture de
cheminée qui comprend au centre la pendule
avec personnage en bronze doré sur socle en
marbre noir et, de part et d'autre un candéla-
bre doré, a quatre branches.

A droite de la cheminée, dans I'angle de la
piéce, un lit, muni également de son tour de
lit, mais d'un tissu plus riche et plus frais,
décoré de motifs & grandes fleurs d'un coloris
assez sombre. Ce it est en noyer ciré. Par
ses rideaux entrouverts apparait le volumi-
neux édredon dans sa taie de satinette rouge
surmontant un nombre imposant de matelas
et lits de plume superposés.

A la téte du lit, la table de nuit, également
en noyer, avec sa tablette de marbre blanc et
un petit napperon de dentelle sur lequel on a
posé un petit vase de pate de verre bleu.

Au pied du lit, une peau de sanglier, dou-
blée et montée sur un tissu rouge, est utilisée
comme descente de lit.

L’armoire en chéne massif, est a gauche de
la cheminée, avec ses deux portes pleines a
deux panneaux et sa corniche & moulures.

L’espace situé entre les deux fenétres est
occupé par la table de toilette, toujours en
chéne, avec tablette de marbre blanc sur la-
quelle sont disposés les différents éléments
du service de toilette : large cuvette, cruche,
porte-savon (vide) en épaisse faience blanche
ornée de fleurs bleu pale.

Au-dessus de cette table, un miroir au ca-
dre doré, de petites dimensions, est accroché
au mur.

Au centre de la piéce, une table ronde, en
chéne, a pieds tournés. Elle peut recevoir
deux ou trois allonges intercalées et, ainsi dé-
veloppée, grouper autour d’elle une bonne
douzaine de convives. Six chaises rustiques
en fruitier, a fond paillé, I'entourent.

Dans I'angle, contre la fenétre, un fauteuil
Voltaire tapissé de velours rouge frappé dit
velours d'Utrecht, est partiellement recouvert
d'une dentelle.

Au-dessus de la porte d'entrée, une énorme
téte de sanglier (de sanguié) semble surgir
du mur, la gueule ouverte, les crocs mena-
cants. Il a tout loisir de se contempler dans la
belle glace rectangulaire au cadre doré placée
en face de lui sur la cheminée.

Sur la table centrale, un dessous de plat a
musique en gamit le centre ; sur son plateau
de faience bleue représentant une scéne
champétre genre Fragonard, on a posé un
grand vase garni d'un bouquet de fleurs sé-
chées de chardon bleu et de statice, plantes
ornementales cultivées au jardin.

L’éclairage de la chambre est assuré le cas
échéant par une suspension, appareil d'éclai-
rage pendu au plafond, au-dessus du centre
de la table, et supportant une lampe & pétrole.

Comme on le voit, la chambre joue a la fois
chambre & coucher et salle @ manger. On la
dénomme d’ailleurs tout simplement: la
chambre. La famille n’y vit pratiquement pas.
Elle n'est utilisée qu’en cas d’événement im-
portant : I'arrivée d'un visiteur, ce qui est rare ;
un baptéme, une premiére communion, un
mariage, la féte patronale. C'est aussi dans
cette piéce que le corps d'un défunt est
exposé avant I'enterrement.

LE CABINET

Une porte, située dans la cuisine, au pied
du lit, donne accés a un petit cabinet (petit par
rapport aux autres piéces) d’environ 2,50 m
sur 5 m, dont le sol est dallé et le plafond
platré. Ses murs sont tapissés de papier omé
de petits bouquets de fleurs genre Pompa-
dour. Il est éclairé par une fenétre donnant sur
le potager. Il contient deux lits simples, en fer
rond et peint. Une armoire en chéne massif et
deux chaises complétent 'ameublement. Au
mur, une gravure extraite d’'un magazine illus-
tré, sous verre, dans un cadre noir.

Ce sont les enfants qui couchent dans cette
piéce, sans cheminée, sans feu mais avec le
cul du four qui apporte périodiquement sa
chaleur.

LES BATIMENTS
D’EXPLOITATION

Aprés cette étude rapide sur les batiments
d’habitation, considérons ceux dits d’exploita-
tion, qui constituent les dépendances.

lls comprenaient deux corps de bétiments
disposés perpendiculairement I'un & l'autre et
formant fer & cheval avec la maison d’habita-
tion. Comme cette derniére, leurs murs sont
construits en pierre du pays et leur toiture
couverte en tuiles plates.

LES GRANGES

La grange est un bétiment destiné & stocker
la récolte de céréales (ou de fourrage) en
attendant son utilisation.

Au centre : I'aire en terre battue.

A chaque extrémité de cette aire, une porte
a deux battants en chéne. Celle donnant sur
la cour est suffisamment haute et large pour
livrer passage a une charrette chargée de ger-
bes ou de bottes (de paille ou de foin). Dans
un battant, une porte pouvant donner accés a
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une personne est pratiquée. On peut ainsi pé-
nétrer dans la grange sans étre tenu d’en
manceuvrer les grands battants. D'autre part,
la fermeture des grandes portes peut étre réa-
lisée de l'intérieur. Ce systéme de fermeture
est variable suivant les batiments. Il peut étre
réalisé par une sorte de balancier de bois
manceuvré de l'intérieur et qui, en position
verticale, rend les deux battants solidaires. Ce
dispositif peut étre remplacé par un simple jeu
de targettes en fer, actionnées verticalement
et verrouillant les portes, en haut au linteau
de bois, en & un socle de magonnerie. La
petite porte est fermée par une serrure.

Ces portes, trés lourdes, sont cependant
d'une manceuvre facile grace a un systéme
d’étriers fixés sur la poutre constituant le
chambranle et formant charniére. Le poids de
la porte repose sur un socle de béton creusé
en cuvette dans laquelle pivote le montant
externe.

La porte située a I'autre extrémité de I'aire,
donnant sur le verger, possede, elle aussi,
deux battants, mais est beaucoup moins
haute et moins large. Elle permet I'aération de
la grange pendant les travaux de battage des
gerbes au fléau (plus tard a la batteuse) et de
vannage des grains (tarare, van, etc..). Elle
permet, en outre, d'accéder au verger.

L'espace situé de chaque cété de I'aire est
destiné & recevoir les gerbes nécessaires de
céréales_qu'on y entasse jusqu'a hauteur des
entraits supportant les fermes de la toiture. Ce
sont les potées.

L’ETABLE

On y pénétre par une porte en chéne en
deux parties superposées (dite porte coupée),
permettant tout en fermant la partie inférieure
pour interdire I'accés a I'étable, de maintenir
la partie supérieure ouverte afin d'aérer et
d'éclairer le local.

Deux lucarnes a chassis vitré sont percées
dans le mur du fond. Le sol est cimenté (on
rencontre cependant encore au début du sié-
cle, beaucoup d'étables en terre battue) et
légérement incliné vers une rigole qui recueille
le purin et I'achemine vers le tas de fumier
entassé a proximité immédiate, dans la cour.
A gauche de la porte sont disposés auges et
ratelier prévus pour dix bétes.

Les auges construites en briques et en ci-
ment, recoivent la ration alimentaire de la va-
che cuite, a
menue-paille : anquieu). Au-dessus des au-
ges, le ratelier qui recoit le fourrage. La bois-
son est, en hiver, apportée au siau, posé sur
la litire, a la téte de I'animal.

De part et d'autre de l'auge sont scellés
deux anneaux de fer auxquels la vache est
attachée, par une chaine a trois ou quatre
branches et a clavettes lui interdisant d'aller
gormander dans I'auge de sa voisine.

Le mobilier de I'étable est trés réduit : un
tabouret de bois a trois pieds, la selle, sur
lequel on s'assied pour traire et que I'on

transporte de pis en pis... le seau de lait d'une
main, la selle de I'autre.

Dans un coin, un balai, une fourche et un
ou deux batons qui interviennent parfois pour
assurer la discipline dans le troupeau a la
sortie ou a I'entrée dans I'étable.

« L’'ECURIE AUX CHEVAUX »

Une porte coupée comme celle de I'étable y
donne acces.

Le sol est également cimenté et, dans le
mur du fond, brillent deux lucarnes vitrées.

A droite de I'entrée, les mangeoires et le
ratelier construits suivant les mémes principes
que ceux de I'étable. La hauteur au-dessus du
sol est toutefois légérement plus importante et
tient compte du bétail qui I'utilise.

A remarquer que le cheval, animal plus no-
ble, constituant pour le laboureur I'élément
principal de I'exploitation, jouit d'une espece
de considération qui n'est pas dévolue aux
autres animaux de la ferme. Il a une man-
geoire et non pas une auge comme la vache
ou le porc. Il a une bouche et non pas un
grouin ou une gueule.

Ceci dit, revenons a notre écurie. Elle est
aménagée pour quatre chevaux. Des bat-flanc
fixes, en bois, délimitent les emplacements
individuels, pour éviter que des coups de sa-
bots (des coups de savate) soient éventuel-
lement échangés entre voisins.

Le mode d'attache est différent de celui de
la vache. Il est réalisé par un seul anneau fixé
sous la mangeoire et auquel est adaptée une
chaine dont |'autre extrémité s’accroche par
un mousqueton (ou une clavette) & la tétiére
du cheval.

Un autre systéme est réalisé par une barre
de fer rond scellée verticalement sur la ma-
connerie de la mangeoire et sur laquelle
glisse I'anneau terminal de la chaine d'atta-
che. L'animal peut ainsi se coucher et se rele-
ver sans étre limité dans ses mouvements par
sa chaine.

Le mobilier de I'écurie est simple et se ré-
duit en pratique au coffre a avoine constitué
par une vieille maie de chéne dont on a préa-
lablement vérifié I'étanchéité du coffre pour
éliminer les chances de pillage du grain par
les rongeurs. Une mesure de fer blanc d'une
contenance de cing litres sert a doser la ra-
tion du cheval.

Accrochés a trois ou quatre potences fixées
au mur au cul des chevaux, sont disposés les
harnachements (collier, selle, harnais, etc).

Un balai de bouleau, une fourche a fumier
attendent dans un coin I'heure de la litiére.

Ne quittons pas I'écurie sans remarquer,
accrochés aux solives du plafond, au-dessus
des animaux, les nombreux nids d' hernde"GS
Ces ¢é sont,
ment, protégées par les campagnards. Elles
portent bonheur dit-on et, au printemps, leur
retour est attentivement suivi.

L'éclairage de I'écurie, comme celui de
I'étable, n'est pas réalisé a poste fixe. Rien




d’autre que la lanterne portative ; soit la lan-
terne & bougie, soit, plus tard, la lanterne tem-
péte.

LE POULAILLER ET LA SOUE

Le méme local est affecté aux volailles et
au porc.

Le poulailler comporte un perchoir reposant
sur le sol battu et appuyé au mur. Sorte
d'échelle a cinq ou six barreaux sur lesquels
se perchent trente ou quarante volailles envi-
ron.

Elles s'y réfugient pour dormir cote a cote
et font en général bon ménage. A gauche,
contre le mur, sont aménagées une douzaine
de niches garnies de paille : les niches a
ceufs ou les poules vont déposer leur ponte.

La soue, habitation du porc, est séparée du
reste du local par une cloison magonnée d’en-
viron 1,50 m de hauteur. Dans cette cloison
est aménagée une porte de bois permettant
I'accés a I'animal et I'entretien de sa litiére.

Enfin, l'auge est construite de telle sorte
que I'on puisse ravitailler le porc sans qu'il
soit besoin de pénétrer dans sa case.

Il existe plusieurs combinaisons plus ingé-
nieuses I'une que I'autre pour répondre a ces
impératifs. En voici une dite : auge a tam-
bour. Elle est constituée essentiellement par
un cylindre de fonte creux, horizontal, duquel
on a supprimé le quart de la surface latérale.
Le quart supérieur est mobile et, en décrivant
un mouvement de rotation, peut venir prendre
la place extérieure ou intérieure en glissant
sur les deux cercles latéraux. L'autre moitié
inférieure au cylindre est fixe et noyée dans la
magonnerie de la cloison ; il constitue I'auge
proprement dite. Quand le quart mobile re-
pose en avant, le porc a accés a l'auge mais
ne peut toutefois s'engager & I'extérieur. Par
contre, quand ce quart mobile est releve, il
permet de déverser la nourriture dans I'auge
tout en interdisant I'accés de I'auge au groin
vorace et brutal.

Quand l'auge est approvisionnée, on ra-
baisse le quart vers I'avant et dom pourceau
peut déguster sa patée.

A droite de la porte, un coffre en bois
contient son et farine de seigle entrant dans la
composition du menu du « pachyderme ».

Seule, I'aire de la soue est cimentée.

« VINEE »

Elle fait pame du méme corps de bati-
ments. La vinée renferme : la baignoire,
grand cuveau ovale servant lors des vendan-
ges & convoyer le raisin de la vigne a la
ferme ; la goulotte servant a déverser dans la
cuve, e raisin préalablement foulé au pied
dans la baignoire (la banoire) ; les cuves pou-
vant contenir respectivement 15,22 et 23 hl de
raisin foulé en attendant le pressurage.

La ferme ne posséde pas de pressoir. Ce
matériel, comme la batteuse du reste, appar-
tient en commun & plusieurs exploitants ou &

un particulier qui se déplace avec son matériel
de ferme en ferme a la demande des utilisa-
teurs.

LES REMISES

Les remises n'ont pas en général, d'affecta-
tion particuliére. Elles sont utilisées suivant
les besoins et les saisons pour abriter une
partie du gros matériel pendant les périodes
d'inutilisation : faucheuse, rateleuse, extirpa-
teur, charrue, charrettes, herses, etc. et du
petit matériel comme faux, rateaux, brouettes,
échelles, etc.

LA COUR

Ce qui frappe d'abord le regard dans la
cour de ferme, c'est le tas de fumier. Or, il faut
comprendre que ce fumier est le seul élément
naturel dont dispose le laboureur pour amen-
der sa terre, que son prix de revient est nul,
qu 'il est donc nécessaire pour lui de le récu-
pérer et d’en tirer profit. Rien ne doit étre
perdu dans la ferme. D'autre part, songeons
que tout le travail effectué est manuel, que le
seul moyen de transport pratique dont on dis-
pose c'est la brouette, que le plus rationnel
pour le paysan est donc de stocker cet en-
grais naturel, le plus prés possible de sa
source, donc prés de I'étable, donc dans la
cour ; cela Iui permet d'économiser temps et
fatigue.

LA CITERNE

Contre la maison d’habitation on trouve la
citerne.

La commune de Channes est batie sur 'un
des points culminants du dépanement et la
construction des puits entraine des travaux
trop importants. (Trois puits communaux four-
nissent de I'eau potable au pays). D'ou la
nécessité de construire des citernes, pour la
récupération des eaux pluviales. La plupart
des fermes en possédent une ; celle qui nous
concerne n'est autre qu'un puits creusé contre
le batiment, dont les parois et le fond sont
cimentés. Elle peut contenir de 25 a 30 m3
d’eau. Au-dessus du sol, ce réservoir est pro-
tégé par une margelle analogue a celle d’un
puits. Elle est constituée par quatre dalles de
pierre posées sur chant et qui proviennent
vraisemblablement de la Céte d’Or (peut-étre
Etrochey). Ces quatre pierres sont scellées
entre elles par une ferraille. Sur cette mar-
gelle sont fixés les montants de fer supportant
le treuil de bois actionné par une manivelle.
Du fait de son faible diametre, on I'appelle un
moulinet. Il est surmonté d'un toit a deux
versants en tole qui le protége de la pluie. Sur
le moulinet s’enroule la chaine, a laquelle on
accroche un seau pour puiser I'eau. Cette eau
est utilisée pour la boisson, la cuisine et, éga-
lement, pour abreuver les chevaux et vaches
pendant les périodes de grand gel ou de
grande sécheresse, la mare voisine, le sou,
étant alors inutilisable.
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Dans certaines fermes, on a remplacé dés
1905 environ, I'utilisation du treuil par celle de
la pompe a godets qui alimente avec moins de
peine et plus rapidement I'auge de pierre voi-
sine servant d'abreuvoir au bétail.

L’ENTREE DE CAVE

La cave a son entrée dans la cour. Cette
entrée est contrdlée par une porte de chéne
pleine, a deux battants, fermant a clef, repo-
sant sur une magonnerie de pierre et s'ou-
vrant sur un escalier également de pierre. Sa
largeur est suffisante pour permettre le pas-
sage d'une piéce de vin (environ 1,30 m).

La cave s'étend sous toutes les piéces
d’habitation sauf le four et le cabinet. Sa voite
de pierre locale atteint deux métres vingt de
hauteur. Des chantiers formés de respecta-
bles poutres de chéne supportent les fits (vin
et cidre). Contre une partie de la paroi verti-
cale sont aménagés des casiers & bouteilles
construits en briques et dans lesquels sont
rangés cote a cote et téte béche, béchvatées,
les bouteilles des bonnes années.

La cave est éclairée, et surtout, aérée par
trois soupiraux (des larmiers) donnant sur le
potager et deux autres ouvrant sur la cour. De
place en place, sont scellés a la volte de gros
crochels de ferraille utilisés vraisemblable-

manceuvrer au palan les lourdes
'utallles plemes (?). Un rayonnage supporté
par de gros clous trés longs, implantés dans
la muraille, regoit I'outillage usuel nécessaire
dans une cave : un ou deux maillets, une pi-
pette pour prélever par la bonde un échantil-
lon de vin, un tire-fond pour arracher les bon-
des trop résistantes.

LE CLAPIER

Les cabanes a lapins ou baraques a lapins
sont adossées au mur de cloture sur la rue.

aussi la patée au couchon (pommes de terre
et son et farine d'orge).

A l'avant, ce fourneau comporte une ouver-
ture par ou I'on introduit les baches de bois.
La fumée s'échappe a I'opposé par un tuyau
de téle bien souvent manquant.

LE BUCHER

La remise a bois s'adosse également au
mur de la cléture. On y entasse les blches
débitées a la longueur voulue pour étre utili-
sées dans |'atre ou le founeau. Sous ce han-
gar couvert d'un toit de tuiles, sont également
rangées une ou deux s de brindilles
de bouleau qui serviront a allumer le feu. On y
trouve aussi le chevalet, la scie a bois pour
trongonner les biches, le merlin, la mailloche
et les coins pour les fendre.

LES GRENIERS

Le «grenier a grain ». Il se situe au-
dessus des piéces d’habitation. On y accéde
par un escalier de bois (échelle de meunier). Il
est éclairé par des lucames basses, vitrées,
ouvrant au ras du plancher, sur la cour.

Des sacs de blé debout, serrés les uns
contre les autres ; un tas d'avoine en vrac,
mais délimité par des planches sur chant po-
sées sur le plancher pour qu'il ne se régale
pas partout. Une bascule dite bascule a sas
qui sert a régler a 100 kg le poids des sacs.
La brouette a sas, le diable, pour le transport
ou plutét le déplacement des sacs pleins. La
pelle & grain, pelle en bois creusé, a bords
relevés, pour la manipulation du grain.

On y voit aussi, au fond, quelques vieux
coffres délaissés, une vieille table, des bancs
boiteux, un rouet, un chariot d’enfant, tout un
cimetiére de vieilles choses qui déja sont dé-
laissées pour faire place au plus moderne et
qui feront, plus tard, la fortune des amateurs
ou des chif i

Leur lion est des plus
Le plus souvent caslers en planches superpo-
sés et juxtaposés d'environ 50 x 50 x 50 cm,
munis chacun d'une porte grillagée dont les
charniéres sont fréquemment réalisées par
des morceaux de vieux cuir récupéré et la
fermeture assurée par un simple tourniquet de
bois. Comme toiture : téle ou planches. Cha-
que case contient une litiére de paille et peut
servir de domicile & un ou deux lapins ou &
une mére avec ses petits. Une auge de bois,
ou le plus souvent, une vieille écuelle ou un
vieux plat désaffecté recoit la nourriture quoti-
dienne.

LA FOURNATE

A proximité de ces cabanes et de la soue se
trouve la fournate. C'est un fourneau a poste
fixe de cinquante centimétres d'aréte, cons-
truit en briques et pouvant recevoir une impo-
sante marmite de fonte d'un diamétre respec-
table : 70 cm environ, fermée par un couvercle
mobile. On y fait cuire 'amble aux vaches

et pailles) et

On ne peut quitter le grenier sans un regard
admiratif & la robuste charpente du toit, offrant
son remarquable enchevétrement de poutres
equames & la main, et aux assemblages de
maitre.

LES SINOS

Au-dessus de tous les locaux compris dans
les batiments d’exploitation (sauf les granges)
se trouvent également des greniers en grande
partie occupés pour le stockage du fourrage
(foin de pré ou luzeme, sainfoin, tréfle, lupu-
line, minette, etc.) pour I'alimentation du bétail
en hiver. Ce sont les sinos. On y accéde par
des échelles amovibles dressées a la de-
mande, contre le mur. Ces sinos sont fermés
par des portes pleines, basses, ouvrant vers
I'extérieur, au-dessus des portes des écurie
et étable.

Pierre DOUSSOT.
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La ferme est située a I'entrée du village.
Elle est desservie par un chemin communal
empierré de cailloux ou les roues des charret-
tes tracent, par endroits, des orniéres parallé
les. Ce chemin, & quelques kilométres de la,
va se perdre sur la cte.

Devant la ferme, de I'autre c6té du chemin,
une mare, le sou du bout d'en haut, ou vien-
nent s’abreuver chevaux et vaches, ou s’ébat-
tent tout le long de la journée les canards de
la ferme, et ou les enfants vont parfois pécher
les grenouilles. lls utilisent un simple chiffon
rouge crocheté au bout d’une ficelle tendue a
I'extrémité d'une baguette de coudrier.

Au-dela de la mare, une haie vive. Puis les
champs qui, trés loin, escaladent la cote, éta-
lant, suivant la saison, leurs multiples rectan-
gles dorés, verts ou bruns, coupés, ¢a et la de
petites garennes de bouleaux ou de pins.

LES TERRES

La ferme est d’une importance certaine
pour I'époque : quatre-vingts arpents (environ
trente-cing hectares), dont 17 faites de vigne
(un hectare), trois arpents et demi de pré, et le
resté en bois.

Un verger et un potager aux abords imme-
diats de la ferme.

LE CHEPTEL

A I'écurie, 3 chevaux : un percheron et deux
boulonnais : Pompon, Gentil et Bijou.

A I'étable, 6 a 10 vaches fournissant en
moyenne 10 litres de lait par téte et par jour,
et 6 a 10 veaux par an.

Dans la soue, un porc, toujours renouvelé
des son abattage.

La basse-cour comprend de 40 a 50 poules
(avec deux cogs pour tout le sérail), une di-
zaine de canards, une demi-douzaine d'oies
(et un jars) ; quelquefois une paire de dindons
(des codroux). Quant au clapier, son effectif
est variable et oscille entre vingt et trente la-
pins. Au colombier, aménagé dans un sineau,
six ou huit couples de pigeons.

Toute I'économie de la ferme repose sur ce
noyau qui doit faire vivre toute la famille.

LA FAMILLE

Le grand-pére, sexagénaire mais toujours
valide, qui ne «renacle » pas pour participer
encore activement aux travaux des champs et
donner le coup de collier quand c'est néces-
saire. Cest lou pépé. Il est né dans cette
ferme. Il y mourra.

LA VIE A LA FERME

La grand-mére, un peu moins 4gée mais
encore solide. Les ans I'ont courbée. Le tra-
vail aussi. Toujours coiffée de son bonnet
blanc bordé de dentelle tuyautée. Elle ne peut
rester inactive. Les enfants I'appellent la Nini.

Le fermier, le fils qui a repris la ferme. Un
grand gaillard sec, fort, sobre, calme. Un
sage.

Sa femme, la bru : travailleuse, économe,
active, qui sait compter comme son homme,
et tirer parti de chaque ressource de la ferme.

Deux enfants seulement. (Dans le village,
de nombreux ménages en ont trois ou quatre).
Un fils, I'ainé, et une fille, sains, élevés a
bonne école.

Parfois, a la saison des foins, de la mois-
son, des vendanges, on fait appel & un journa-
lier recruté dans le village ou dans le pays
voisin. Quelquefois aussi, pour soulager la
maitresse de maison, une femme de journée
vient, & 'occasion de gros travaux ou d'évé-
nements extraordinaires (maladie, accouche-
ment, etc.).

L’harmonie régne entre jeunes et vieux et
les désaccords sont rares et passagers. Dans
de trés nombreuses familles, I'aieul, tant qu'il
restera valide, continuera & jouer un role im-
portant sinon primordial dans la gestion du
bien et dans I'organisation des travaux. Ses
conseils, quand ce ne sont pas des ordres,
sont docilement suivis et chacun s’incline de-
vant son autorité.

Il'y a la certainement, d'abord un sentiment
de respect filial, un sentiment de famille, mais
aussi une obéissance commandée bien sou-
vent par des soucis d'intéréts ol les questions
d’héritage ne sont pas étrangéres. Le pére
reste presque toujours jusqu’a sa mort, pro-
priétaire de son bien, ce qui ne laisse aux
enfants que fort peu de possibilités d'indépen-
dance ou d'indiscipline.

Cette question joue un réle primordial dans
I"esprit rural du début de notre siécle.

LES ROLES DE CHACUN

Un vieil adage dit :
« Tant vaut I'homme, tant vaut la terre ;
Tant vaut la femme, tant vaut la ferme ».

Il définit assez bien les roles réciprogues de
chacun dans la maison de culture d'alors.

Ces roles, quoique étroitement solidaires,
restent cependant bien distincts.

L’homme, tout en restant « le maitre a
bord » assume la responsabilité de toute I'ac-
tivité externe : exploitation de la terre, achat et




entretien du matériel, des batiments, acquisi-

a l'automne avec la récolte des pommes de
terre, des et, enfin, la

tion des terres et du gros bétail,
et réalisation des travaux. Ainsi, tout est or-
donné en temps et en heure, dans les meilleu-
res conditions et aux moindres frais. C'est lui
le patron. Allez a la ferme en son absence. On
vous répondra : « Le patron n'est pas la ». Il
faut voir ¢a avec « le patron ». Son autorité est
reconnue et indiscutée.

La femme, elle, a la charge d'orchestrer le

thme et I'harmonie de la vie quotidienne.
Elle doit veiller a la bonne marche de la mai-
son et organiser le travail de la ferme «intra
muros ». Indépendamment de la famille pro-
prement dite (et éventuellement du personnel
pour sa nourriture et son entretien), elle doit
s’occuper de I'étable, de la laiterie, de la por-
cherie, de la basse-cour, du clapier, des
chiens et des chats, du potager, ce qui ne la
dispense pas — quand besoin est — de se
méler aux travaux des champs. Elle participe
alors a la fenaison, au bottelage (avant I'appa-
rition de la moissonneuse-lieuse), elle aide au
chargement et au déchargement des gerbes a
la récolte, a I'entretien des vignes, au fagon-
nage des fagots, etc.

La femme a bien souvent une tache rude,
nible, voire ingrate, en raison surtout des
faibles moyens qui sont & sa disposition.

Elle peut certes, étre secondée dans ses
travaux, par les parents ou beaux-parents, vi-
vant sous le méme toit ; et par les enfants,
des qu'ils en ont la possibilité physique.

Mais parfois, au lieu de la soulager dans sa
besogne, les parents, quand I'dge les rend
impotents et les enfants en bas &ge ou mala-
difs, ne font qu'accroitre ses soucis et ses
difficultés.

A cette époque, le malade, I'infirme, le vieil-
lard impotent, reste au milieu des siens. C'est
alors, pour la femme, une lourde charge sup-
plémentaire.

De la naissance a la mort, toute I'existence
s'écoule sous le toit familial. En cas de santé
chancelante, les soins sont dispensés sur
place et suivant des méthodes et des moyens
plus ou moins rationnels.

La femme accouche dans la cuisine. Le
vieillard y meurt.

Mais revenons a notre ferme pour y suivre
et comprendre ce que peut y étre la vie quoti-
dienne.

Les travaux répondent a des impératifs di-
vers. Leur programme ne peut se tracer sur
une journée ni sur une semaine ni méme sur
un mois. Il faut les considérer sur I'ensemble
d'une année.

Chaque saison entraine des travaux spé-
ciaux. La vie rurale est essentiellement tribu-
taire des conditions atmosphériques et doit se
plier aux exigences et aux possibilités du mo-
ment. La participation fréquente de la femme
aux travaux saisonniers déséquilibre obligatoi-
rement le rythme de ses occupations ménageé-
res. Cette participation se situe principalement
en été avec la moisson, mais aussi au prin-

14-69 temps avec le déchardonnage, la fenaison, et

Elle s'accomplit au détriment des travaux mé-
nagers qui sont fortement réduits au strict mi-
nimum indispensable, et ce, d'une fagon irré-
guliére. L’entretien du linge par exemple (rac-
commodage, lessivage, repassage) s'effectue
pendant la morte saison. D'autre part, les pro-
blémes de ravitaillement, de cuisine, de
confection des repas, sont quotidiens. Les
soins aux animaux, la traite, sont permanents
et restent sensiblement les mémes d'un bout
de I'année a l'autre.

LE LEVER

L’angélus sonne ponctuellement, I'été a
cing heures, I'hiver a six heures. C'est le si-
gnal de I'éveil du village.

C’est I'heure du lever a la ferme ; parfois
méme plus tot : 'homme pour s’occuper des
chevaux, la femme pour aller traire. Bien sou-
vent c'est elle qui est la premiére debout.

ON S’HABILLE

Par dessus sa chemise de chanvre a la toule
rude et inusable, coulissée jusqu'au col,
manches couvrant a demi le bras, la fsmme
passe un jupon en drap de laine ou encore,
bien souvent, en droguet (1), froncé et
s'agrafant a la ceinture. Elle endosse ensuite
le caraco de drap foncé, gris ou brun, & man-
ches longues, boutonnées au poignet, fermé
au col et fermé sur le devant par de nombreux
boutons. Par dessus les basques du caraco,
elle noue le cordon de son devantier — ta-
blier de toile bleue —. Puis elle enfile des bas
de grosse laine noire ou bleue, tricotés a la
main (aux aiguilles) maintenus un peu au-
dessus du genou par un « bout de coulisse »
ou plus rarement par des élastiques — des
jarretiéres —. Ensuite, elle chausse des sava-
tes ou chaussons de laine, tricotés également,
a semelles de drap, coupées et cousues a la
maison (2).

L'homme, qui porte une chemise de toile ou
de coton, enfile son pantalon de velours a
cotes, brun en général, bien souvent rapiécé
aux genoux et au fond, d'un carré de velours
différent. Pendant les chaleurs de I'été, le ve-
lours est remplacé par de la toile bleue ou
noire. Le pantalon est maintenu par une cein-
ture de cuir fabriquée par le bourrelier du vil-
lage. L'hiver, il porte un gilet de drap foncé, a
manches de satinette noire, ou une veste de
drap, a col rabattu, boutonné devant. Cas-
quette sur la téte, été comme hiver. Aux pieds,
chaussettes de grosse laine tricotées, sabots

1) Lo drogust. Tissu de laine cori la tae st en 0 de

e, roug

souplesse, sa sunaué oet talle quon trouwe encors
aujourd'hui' des tabliers de travail retaillés dans ces vieux
jupons de droguet s Tabrkaué cans Ia région de Char
mont et de Langres.
2) Par-dessus sa chemise, la femme porte I'hiver, pour se
mettre au lit, une camisole, vétement de coton, genre corsage

a I coupe, qui descend seulement jusqu'aux reins et
quelle refire & son lever



couverts de cuir, semelle cloutée, fabriqués
également au village et qui I'attendent prés de
la porte du vestibule. Il sort et descend vers
I"écurie.

LA BOTTE AUX CHEVAUX

Dés son arrivée a I'écurie, le fermier com-
mence a garnir le ratelier. Une botte de foin
(sainfoin ou luzerne) quatre kilos environ par
téte. Il cure ensuite les chevaux. Ce travail
consiste a retirer a la fourche, crottin et paille
souillés par I'urine, a les charger sur la
brouette et les évacuer dans la cour sur le tas
de fumier. Ensuite, il régale sous le cheval de
la paille fraiche. Enfin c'est le pansage : toi-
lette du cheval & I'aide de I'étrille, de la brosse
de chiendent et (parfois) du peigne a crins. Ce
travail terminé, il conduit le cheval, soit a
I'abreuvoir, dans la cour, soit a la mare voi-
sine : « il le méne a boire ». L’hiver, pendant
les grands froids, il. faut casser la glace sur la
mare gelée ou bien porter & boire aux che-
vaux a I'écurie : en moyenne deux seaux par
béte. Il arrive frequemment que le cheval se
rende seul & I'abreuvoir et, aprés boire, rentre
docilement et directement retrouver son rate-
lier. Enfin, aprés un coup de balai de bouleau
pour parachever le nettoyage de I'étable, cha-
que cheval recoit dans sa mangeoire; sa ra-
tion d'avoine prélevée dans le coffre a grain.

L'hiver, tous ces travaux sont effectués a la
lumiére artificielle bien rudimentaire : soit lan-
terne d'écurie alimentée par une bougie, soit
plus tard, lanterne « tempéte » au pétrole, plus
perfectionnée, plus maniable, clairant mieux
et, surtout, moins dangereuse a utiliser dans
ces locaux ou paille et bois dominent.

Maintenant les chevaux « is ont ce qu'i y
eux faut ». Le paysan regagne la maison pour
y déjeuner. N'y-a-t-il pas déja une grande
heure qu'il est levé ?

LA TRAITE

De I'eau tiede dans un seau pour laver le
pis de ses vaches plus ou moins souillé pen-
dant la nuit, le seau & traire en fer blanc, la
couloire... et la fermiére, sabots aux pieds, se
rend a I'étable (on dit aussi « I'écurie aux va-
ches ». Les bétes sont encore pour la plupart
couchées sur leur litiére et il faut, par la voix et
par les gestes plus ou moins caressants, les
faire lever. Ce qui ne suscite pas toujours une
obéissance immédiate. Les pis sont lavés. Se
glissant entre les bétes, la fermiére s'installe
dans un équilibre relatif, assise sur son esca-
beau a trois pattes reposant sur la litiére, le
seau a traire entre les genoux. Elle procéde a
la traite proprement dite. Et I'on entend, se
mélant au bruit confus des chaines d'attache
secouées par les bétes impatientes, le bruit du
lait jaillissant des mamelles en jets cadencés.

Le seau, a demi rempli de lait, d'une main,
I'escabeau de l'autre, la femme: s’achemine
de pis en pis, tantét bousculée ou serrée entre
deux arriére-trains de voisines en bisbille, tan-
tot cinglée au visage d'un coup de queue

d'une vache qui s'émouche. Pour éviter ce
contact douloureux et malpropre, il lui faut
prendre la précaution d'immobiliser la queue
en la ficelant au jarret de la béte a traire.

Il faut plus d'une heure pour la traite.

Le tabouret est alors abandonné dans un
coin de I'étable et, portant ses seaux de lait
(environ 30 litres pour ses six vaches), la
femme regagne la maison. Aprés prélévement

ur la consommation journaliére, le lait est
transvasé dans des pots de grés, dans la lai-
terie s'il en existe une, ou plus simplement
dans un coin de la cuisine. Il est alors mis en
présure pour la fabrication des fromages. Puis
c'est le nettoyage des seaux et couloire qu'on
retourne pour les égoutter. Et c'est fini ce ma-
tin, pour la traite. On recommencera ce soir ;
en été, au retour de la péture ; en hiver, vers
six heures.

LE GOUTER DU MATIN

II faut maintenant penser a faire « a gotter »
pour tout a I'heure.

D’abord, allumer le feu (3) dans la chemi-
née. Vider I'atre des cendres qui, la veille, se
sont accumulées entre les chenets. Puis une
poignée de paille. Dessus, des brindilles de
petit bois sec prises dans le fagot puis une ou
deux buchettes fendues de préférence, pour
que ¢a prenne mieux. Le feu est « monté ».

On accroche a la crémaillére la chambriére
pour, tout a I'heure, supporter la poéle. Enfin
on frotte I'allumette au soufre, a I'odeur suffo-
cante. Le feu flambe.

La femme place une marmite d'eau sur la
plaque du foyer, devant la flamme. Maintenant
elle épluche un ou deux oignons, met une
bonne cuillerée de saindoux dans la poéle a
longue queue, la fait fondre sur la flamme,
posée sur la chambriére. L'oignon frit. Ensuite
une casserole d'eau chaude dans la poéle.

La soupiére est sur la table avec de fines
tranches de pain. On vide le contenu de la
poéle sur le pain, on ajoute du lait.cru qui vient
d'étre trait. La soupe trempe. Elle est préte. Le
patron peut rentrer.

Quand il revient « de ses chevaux » il trouve
la soupiére fumante qui I'attend. Il se sert.
Deux assiettées. Puis un morceau de pain, du
fromage (frais, I'été ; passé, I'hiver). Un verre
de vin du pays, «de I'an passé ». C'est tout.
C’est vite fait. Il échange ses sabots contre de
grosses chaussures de cuir entretenues au
suif, redescend a I'écurie, harnache les che-
vaux, attelle et part aux champs. Il n'est bien
souvent que sept heures.

Il est rare, surtout en été, que le couple
déjeune en méme temps, chacun ayant son
travail distinct.

La femme, a son tour, va déjeuner. Elle
vient de préparer « les patates au cochon ». Il
3) Parfois, pour éviter de rallumer le feu, le lendemain matin,
on met « couver » les braises en les recouvrant dans I'dtre
dune ceraing quantte de cencres, Le lendamain, o ramet
Cos Drarses @ ddcouvert, quelques biindlles dessus o, &
Fatie o Bt o T B i a crees repeimont
feu plus vi,



faut emplir un chaudron de fonte d'une quin-
zaine de litres, de pommes de terre et d’eau,
I'accrocher a la crémaillére, a la place de la
chambriére, afin que la cuisson soit terminée
pour I'alimentation des poules et du porc.

Son déjeuner aussi est trés simple et trés
rapide. Une assiettée de soupe ou bien du lait
cru versé dans une assiette sur des tranches
de pain.

Le grand-pére et la grand-mére, malgré les
ans, sont levés trés tét — I'habitude de vivre
avec le soleil —.

La grand-mére sert la soupe, le reste de la

Toutefois, si la semaine s'est écoulée sans
pouvoir sacnﬁsr quelques instants a Ia toilette,
on lui accordait plus de temps le dimanche
matin avant le départ pour la messe, a la-
quelle assistaient en principe toutes les fem-
mes. C'était aussi la seule occasion de « se
montrer » en public et d'y paraitre avantageu-
sement (4).

4) La tollette qui occupe une toute petite place dans les
obcupalions Joumalkres en miley rural o roue paros
méms totalement négligée.

reusement, on lui zucuvde plus de temps et plus
oo e dmanthe, o0, croyances reli-
glsuses les 6108 avausx 5ok 6t a Iinaspensabe

soupiere, qu'elle a mise un peu a
Le grand-pére, aprés la soupe, compléte son
déjeuner d’'un morceau de pain et d'un
« bout » de fromage ; mais du fromage telle-
ment sec, presque cassant tellement il est dur,
qu'on le conserve pour lui spécialement et
qu'il apprécie plus que n'importe quel autre
fromage ! Parfois un verre de vin pour « faire
couler » et, la demiére bouchée avalée, il dis-
parait, descend a la cour o il a toujours quel-
que chose a faire : scier du bois, le fendre,
I'entasser a I'abri, ou bien encore curer les
lapins, réparer une palissade, remettre un fu-
chiau a une échelle, renfoncer un tonneau,
épointer ses paisseaux pour la vigne, faucher
une brouette de luzerne pour les lapins.

Dans les moments de presse, tant que ses
jambes pourront le « mener », il attelle encore
et part aux champs comme le fils. | faut-i bin
qu’l’ouvrage al se fasse.

LA TOILETTE

La toilette n'occupe, hélas, qu'une place

trés restreinte dans les occupations journalié-

Elle est méme parfois — et est restée

= éqtalemen( négligée dans le pro-
lien.

Quand on lui consacre un moment, elle se
trouve réduite au strict minimum. Sur I'évier,
une cuvette de grés ou, plus souvent, de tole
émaillée blanc. De I'eau froide, été comme
hiver. Un morceau de savon de Marseille. On
reste habillé bien sir. On trempe un coin de la
serviette « & débarbouiller » dans la cuvette ;
on frotte un peu le savon dessus, on se passe
le linge sur la « figure » sans trop s’attarder ;
on rince ; on s'essuie ; tout cela avec la méme
serviette. Pour les femmes, un coup de pei-
gne, les cheveux dénoués, devant la petite
glace accrochée entre les deux fenétres,
contre I'évier. On regroupe les cheveux sur la
nuque, en queue de cheval et, avec une cer-
taine dextérité, on « enroule » son chignon sur
le derriére du crane et on I'arime a I'aide
d'une demi-douzaine d'épingles a cheveux,
suivant I'importance de la toison. L'opération
réussit plus ou moins bien et, en cas d'insuc-
ces, les cheveux se déroulent ; on « perd son
chignon ». Parfois on n'a pas le temps de le
refaire tout de suite et I'on reste échevelée
pour finir le travail en cours.

Tout cela est donc trés rapidement terminé
car a cette époque la toilette ne demandait ni
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49 4 la cuisine, sur
evir. Gual . andron pourai n Sira 16 At 3 Ls
moyens sont copendant iidents O e do foay téde.
On néglige la petite cuvette d'émail blanc pour une baquet de
bois plus volumineux, et permettant de mieux décrasser e
e et cou, particuiiérement exposés aux saletés au cours
des travaux journaliers. Parfois, mais pas toujours, hélas ! la
evelure reqnn un nettoyage complet ay savon.

e plus de soin au chignon, confectionné avec plus

(é(e par deux rubans de fissu se nouant sous le menton

t puis, le dimanche, on se parfume. Un-peu d'eau de
Cclcgnu Sur le visage. Tout produit parfumé est désigné
comme du sentibon. « Tu t'as mis du sentibon ». On se
«met » de la brillantine sur les cheveux. sorte de pommade
translucide, grasse, outrageusement parfumée. Cet onguent

en outre la propriété indéniable de retenir bien plus
facilement Ia poussire sur la chevelure.

Chez les jeunes filles, les soins de toilette, surtout de coif-
fure, sont plus poussés. Indépendamment de ces raffine-
ments (7). cataines ont recours auer  rier, i d pporter

a leur chevelure un atirait supplémentaire, en décorant leur

ront ou leurs tempes de tire-bouchons assagers due fai
dlsparame a premiere pluie.

La colffure des enfants offre moins de variantes.

Crez a et s coifure corsise en un ou deu naties

jos. La natte est amétée a so
axweom par un. petit oo ik 1o hie svent por
slmnle bout de coulisse »
de bagarre avec les gamins, & la sorie de I'école. la
naie oot poimt fabe, faciement préhensbe par fadver-
saire et particuliérement vi

Le dimanche, les nattes disparaissent. Les cheveux, pei-
gnés dans le dos sont retenus par un ruban blanc, rose ou
bleu, en un large sur la nuque ou sur le dessus de la
téte. Une peite faveur (petit ruban trés étroit) dont la couleur
est assortie 4 celle du ruban ome quelquefois d'un peit n
les cheveux des tempes.

Mais la_chevelure n'en est pas pour cela toujours plus
propre, et il est fréquent que sous ces rubans, elle abrite pot
et lentes, dont I'absence soins élémentaires de nmmle
favorise la multiplication. Les lotions d'érythrée petite centau-
rée, restent souvent impuissantes a débarrasser le cuir che-
velu de ces indésirables bestioles. Il existe un autre moyen,
mécanique celui-13, le peigne fin, qui raméne entre ses dents
quelques parasites, mais reste aussi peu efficace pour obtenir

arashes

rcms par\snl toujours les cheveux courts, parfois

l:mmé& ras, tondeuse, mais plus souvent rognés trés
cnuns Eux cluﬂux par la mére ou par la yand -mere. Ris-
scaliers », qui, pourtant, onotonie de la

cul"ure’ vanages | 1k pou ¥ Toowent mons faciement

La ioleto masoulng est au mons suss nudmertat o
négligée. Au retour des champs, le paysan
mains a I'eau (souvent a I'abreuvoir pendant Ieﬂé) avant de
rentrer a la maison. iefois peu d'eau aussi sur le

rasent eux-mémes. Dans ce cas C'est le rasoir a lame, le
« sabre » qui est utilisé,

e samedi, en fin de joumée, ou rarement le diman-

\e matin, on « va au perruquier ». Il en existe un dans

chaque village. Le métier de perruquier est évidemment

paysan ne possédant que peu de terres et de

vignes et qui s'est spécialisé dans cette branche afin d'ame-



liorer ses conditions d'existence. Seul, ce métier mest pas
suffisamment rémunérateur pour faire vivre celui qui I'exerce.

Une barbe seule coite quatre sous (vingt centimes).
Une coupe de cheveux seule, revient 4 six sous.

Pour eteni et encourager sa centée, lo parnuquier offto
un abonnement annuel donnant droit, pour six francs,

é samed sof, ot & une coups. do
'événement imprévu,
si le client est tenu « d'aller en route » (de sortir du pays) au
cours de la semaine, il a droit & un rasage gratuit.

Le salon de coiffure est réduit 4 sa plus simple expression
et se tient, en pratique, dans la cuisine méme du perruquier,
si possmis prés de Iéwer Une demi-douzaine de chaises y
ont été ©ou, mieux, un ou deux bancs de bois qui
abwbam plus de clients.

Le clent prend place, & son tour,sur une chaise, au milleu
des de cheveux tombés des tétes précédentes, tan-
dis que le perruquier fait mousser dans un bol, un morceau ™
savon trempant dans un peu d'eau tide, quiil agite avec le
Blairoay. Quand I a obler une mousse suffsamment abon-

te et consistante, le patient est invité & tenir sous son
menion, e pat & barbe en faience décorbe ou en el
destiné & recevoi les parcolles de savon u pourralent
sechauper du blakesu pardart e savornage do i@ barbo
Bol dine main, biaeau do Ia

Notre homme étant bien savonné, on le débarrasse du plat
 barbe et le praticien passe quatre ou cinq fois la lame de
son rasoir sur une laniére de cuir, tendue, et préalablement
‘gamie d'un léger support de pate Zéolithe perfection
Tentretien du tranchant des rasoirs.

Et le rasage commence : un passage en descendant, un
coup de blaireau savonneux, un passage en remontant, une
caresse de la main sur chaque joue, pour sentir « si ¢a gratte
enco - et e client peut disposer. Du revers de la main I
essuie le savon qui peut avoir &té oublié sur son visage, pai
o v deus esil
lades, qui témoignent du e qu' 2 eu son rasege hebdo-
madaire. s épanchements sanguins sont rop mpor-
tants, le perruquier a toujours en réserve dans sa poche d
papier & cigarettes (car i fume, méme en cours d'exercice). i
en coupe une feille ou deux et en applique un morceau sur
la joue saignante. Radicale recefte et peu onéreuse.

Pour une coupe de cheveux, le client s'assied & califour-
chon sur la chaise, 'appuyant des avant-bras sur le dossier,
ot du menton sur les avant-bras. Position peu confortable
pour e patien, mais ratque pour le perrugquier. Un torchon

est jeté sur ses épaules et
2 tondeuse apparah que timdement dans les campa-
ia, le permqulev vavaito aux clseaux. La coupe
St dailleurs simplo ot Ia méme pour (0us, saul pet-dire a
longusur d cheveu suf Favart G créne, coups plus ou
ins long, suivant le godt de I'ndividu.

On ne va pas se faire coiffer. « On va se faire couper les

) fau afouter que ciseaux. peigne. tondeuse, ne son
mis & aucune désinfection ene es clents Lo biarea, leau
savonneuse servent pendant toute la séance et
sur loutesles faces sans ére renourelda, M Pafiores o
chaque fagon. La serviette ou le torchon non plus. n'est Fpas

changé aprés chaque coupe et, rangé avec rasoir et aulres
instruments 4 Ia fin e la Soirde, il est certainement réutiisé
pour la séance suivante.

Au début du siécle les vieillards a longue barbe sont nom-
breux ; les barbes propres sont malheureusement plus rares,
Le tabac a priser dont lutiisation est fort répandue (méme
chez les femmes) contribue pour une large part a cette mal-

Le perruquier ne connait a visite des garcons que quand la
barbe commence a leur pousser. A ce suiet, j'ai recueili
Ianecdote suivante.

village qu'a cette
,eune adolescent, Quekaue pou. smplet, mais désespérant
ir un jour d'un peu plus de considération

aupres des fles, veut, quoiauimberbe ancos,fai fhomme,
e décide un bodu four da Sl faie raser come les
mes, chez le perruqu
Ce demier mnnmssan ben o garpon | u it b accved
son tour ven, nve  prendre piace sur la chaise do

« Eh bin, te via-ty biau a c'theure | C'coup la tu peux aller
a voir, ta blonde » ui dit-l en empochant ses quatre sous.
« Ma foi, 'empéche, répond le garcon, en se caressant les
foues du fevers do la main, empéche que fo m'sens tout
‘mieux comme ¢a
Toujours sur le chapire du petuauir,les parcles dune
«scie » chantée & cette 6poque, dans le but de metire un
o a1 o G ooy op proe.
« La barbe C'est quatre sous
Les cheveux c'est six sou
Six et quate sous, ca fait dix sous
Deux sous pou moi, ¢a fait douze sous.
La barbe c'est quate sous
Les chveux C'est six Sous »

Ce refrain confime les tarifs annoncés plus haut et montre
en outre que le pourboire existait déja

Comme élément de ison on peut ajouter qu'un
commis de culture gagnait quarante sous par jour (nourri) et
que la journée de travail variait de dix & quatorze heures.

LES ENFANTS

L’heure de I'école approche. Chaque jour
scolaire (5) un peu avant huit heures, la clo-
che de I'église tinte quelques coups. C'est
I'instituteur qui appelle ses ouailles comme le
fait chaque dimanche le curé pour la messe et
les vépres (6).

Les enfants ne sont pas récalcitrants pour
quitter le lit quand leur mere les appelle. Bien
souvent, la toilette est, elle aussi, trop rudi-
mentaire. L’évier en est également le théatre.
Méme cuvette, méme savon, méme « ser-
viette ». On se débarbouille le bout du nez.
L’eau est froide, hiver comme été ce qui n'en-
gage guére a prolonger I'opération. L'eau
chaude, I'hiver, donne, dit-on, des engelures.

Les enfants s’habillent. Filles et gargons
portent des bas de coton noir montant au-
dessus du genou, retenu par des « élas-
tiques » ou une simple tresse, afin qu'ils ne
tombent pas sur les chevilles (des bas qui
«coulent »). Le «gamin » porte une culotte
courte descendant légérement au-dessous du
genou et maintenue par des bretelles (le
drame des boutons de bretelles qui s'arra-

ent...). Cette culotte est trés souvent taillée
dans de vieux vétements par la couturiére du
pays ou plus simplement par la grand-mere
qui se tire au mieux de ces travaux de ravau-
dage. En hiver, un petit paletot de méme ori-
gine et de méme facture que la culotte, a
manches longues, & col rabattu et boutonné
sur le devant par quatre ou cing boutons sou-
vent dlspara(es La «gamine » est vétue
d’une jupe longue comme celle de la mére. En
hiver, un petit corsage, manches longues et
boutonné sur le devant. Pour les deux sexes,
I'été des chaussures de cuir montantes, a la-
cets — des souilliers — ou a boutons — des
bottines — ou encore des chaussons bas &
semelles de cuir. L'hiver, des sabots de bois
cloutés, en provenance, évidlemment, du sa-
botier du village. Dans certains ménages plus
aisés, les enfants portaient des « souilliers-
sabots », souliers de cuir & semelle de bois,
cloutée égalemen(

habillés, les enfants déjeu-

e rase, mmsaveclenmourasow
raclant savamment la mousse savonneuse de bas en haut,
puis de haut en bas, comme il a eoutume e o fare pour ses
clients

o
nent a leur tour, avant de partir pour I'école.
Assis au bout de la grande table, avec, devant
eux, une assiettée de soupe : pain et lait
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chaud. Parfois, ils se partagent le reste de la
soupe matinale. Dans certains foyers, la
grand-mére peut les gater un peu. Elle pique
pour chacun au bout d'un couteau, une tartine
de pain qu ‘elle fait griller devant I'atre. Il est
bon d'avoir connu cette franche odeur de pain
grillé, un peu &cre, envahissant la piéce.
Méme quand, devant une flamme trop vive ou
par suite d'un stationnement trop prolongé, la
tartine se met a briler. Elle n'en est pas per-
due pour autant. On gratte le charbon nais-
sant et le pain n’en est que plus parfumeé.

Le grille pain existe ; mais le couteau, c'est
plus facile.

Et la cloche annonce I'heure de I'école. Vite
les enfants endossent la blouse noire, leur
« serviette » (7). Elle se boutonne dans le dos
entre les épaules, ration qui demande le
secours d'un tiers. Elle est uniformément por-
tée par les enfants des deux sexes, a part
quelques fillettes privilégiées qui bénéficient
de blouses de couleur, moins solennelles, en
général a carreaux bleus et blancs. Une cein-
ture, boutonnée en-dessous de la taille main-
tient la blouse. Cependant, bien souvent, la
ceinture est en cuir, bouclée sur le ventre.

Les enfants partent, emportant leurs « affai-

IL FAUT « GOUTER» A MIDI

Quoi qu’on va i eux faire a godter pou
midi ? interroge la grand-mére. Car c'est elle
qui, jusqu’a présent, et tant qu’lou Bon Dieu
voura bin, est responsable de la cuisine, sous
les directives de sa bru. Son tablier bleu atta-
ché par un long cordon qui fait deux fois le
tour de son ventre, son inséparable bonnet
blanc noué sous le menton et laissant échap-
per quelques méches grises sur la tempe, elle
remet une blche dans I'atre. Il est essentiel
de ne pas laisser « tomber » le feu.

Oui. On va refaire une potée. Deux ou trois
choux du jardin, pommes de terre, carottes de
méme provenance, tout est prét sur la table.
L'eau commence & chanter dans la marmite,
devant le feu.

Assise pres de I'évier, devant la croisée, la
grand-mére, lunettes sur le nez, épluche les
légumes qul un a un, tombent dans le baquet
d'eau posé prés d'elle sur le pavé. Un bon
morceau de lard gras, un autre bon morceau
de porc que la femme avait mis la veille « a
dessaler ». La viande, les légumes, quelques
épices, la potée est au feu. Elle va cuire dou-
csment sous la surveillance attentive de Ia

res » : matériel scolaire restreint
parfois un livre, un cahier, une ardoise, une
régle de bois et, surtout, un plumier. Tout ce
petit bagage est glissé sur le ventre, sous la
ceinture, et on a ainsi les mains libres...

5) A Channes, les enfants sont appelés & I'école par quel-
ques coups de cloche, le matin vers sept heures quarante
cinq, I'aprés-midi vers midi quarante cing, par Finstituteur

A T'encontre d'autres villages o0 le batiment scolaire est
surmonté d'un campanile (Bragelogne A. Arthonnay Y. La
Loge-Pombiin 4. ou posséde tou al mois une simple clo-

he fixée 4 une facade de I'école, Channes en est démun.
Clnsiutour @ dont recoursa a coche da g, hewrbuse:
ment située en face, de autre coté de la rue

Cette coutume a subsisté jusqu'a la guerre mondiale 1914~
1918,

conté I'anecdote suivante. A son retour des hostili-

tés, linstituteur déclara au Conseil Mumclpal quiil acceptait

le_poursuivre cette coutume, & condition que la commune
consenit a faire installer une cloche sur le. bé!lmen( scolaire
lui-méme, afin de lui éviter le déplacement & I'ég

s Mals ma fol, bin sir, pouquol pas, ripnndil un
conseiller. On fra méme qu'la corde ale arrive a la téte de

vote lit »
&) Toutes los fermes ot jeunes files valides assistent & la
messe chaque dimanche matin et aux vépres ou la priére
I'aprés-midi. Chacune avait en général sa place atttrée dans
les bancs de I'église et repérée par 'apposition d'une plaque
ou dune petite fiche portant son nom, moyennant une rede-
vance annuelle.

A Villers-le-Bois, commune voisine de Channes, cette lo-
caon S'levalt & deux francs. percus conie recu. par le
comptable de Ia fabriqu

7) La senviette s'appelle aussi le tablier noir. Les gargons
coiffent la casquette & pattes réunies sur le sommet. Quand il
fai froid, ces paties sont rabattues sur les oreilles t atta-

ées sous e menton. Iis portent aussi, mais plus rarement,
le béret Les fletes ont pendant la mauvaise saison, un peli
fichu de laine couvrant Ia téte et noué sous le menton apres
avoir fait le tour du cou. L'été, elles arborent un potit chapeau
de paille souple, & bords larges, dont le fond est encercié d'un
ruban de couleur.

loyer a;omam en temps voulu biches ou pem
bois, afin d'obtenir une cuisson lente et régu-
ligre. Jouant des pincettes et de la pelle a feu,
elle remet en place les trongons de biches qui
se séparent au milieu d'une gerbe d'étincel-
les. Tirant les braises sur la plague, ou au
contraire les couvrant de cendre pour ralentir
leur action, il faut une grande expérience pour
obtenir un bon résultat.
La potée, doucement, bouillonne.

LES VOLAILLES

Poules, canards, oies, dindons, ont d’eux-
mémes quitté leur poulailler et se sont disper-
sés dans la cour, cherchant leur nourriture,
explorant surtout le tas de fumier, refuge de
larves et de vers, se hasardant méme sous le
pied des chevaux pour y picorer le crottin.

De grandes auges, fabriquées par le grand-
pere de quelques planches, sont en perma-
nence & proximité du poulailler, dehors. La
fermiére a rechaussé ses sabots et portant la
chaudiere dans laguelle sont cuites les pom-
mes de terre « au cochon », est redescendue
dans la cour. Elle verse dans un seau quel-
ques kilos de pommes de terre, y ajoute plu-
sieurs poignées de farine de « trémois » (orge
et avoine) et, a I'aide d'un pilon improvisé, fait
d'un simple rondin de charme, elle mélange et
écrase grossiérement le tout. Elle répartit
cette patée encore fumante, dans les auges
de bois, sur lesquelles, dans une bousculade
générale, se precipitent les volailles, tout &
I'heure éparpillées dans tous les coins de la
cour. C'est une ruée accompagnée de cris
divers et le repas ne se termine pas sans
quelques coups de bec entre comméres trop
voraces. En un clin d'ceil, tout est consomme.
Parfois, pendant I'hiver quelques poignées de



grain : avoine ou « petit-blé », sont jetés a la
volée dans la cour pour compléter le menu.

LES LAPINS

Sequestrés dans leurs cabanes, les lapins,
dés qu'ils apergoivent la fermiére évoluant
dans la cour, manifestent leur impatience et,
debout sur leurs pattes de derriére, se dres-
sent contre les portes grillagées, montrant la
pelisse blanche de leur ventre affame.

Aujourd’hui, c’est le grand-pére qui, avec sa
brouette et sa faux, est allé jusqu'au carré de
luizerne proche de la ferme, couper de
I'herbe pour les lapins. Poussant son véhicule
dont la roue escalade les cailloux de la cour,
la faux piquée dans le fourrage vert, le grand-
pére s'arréte devant les cabanes. Grand brou-
haha chez le peuple aux longues oreilles.
Chaque cabane regoit ses poignées d’herbe
au prorata de ses occupants. La brouette de
luzerne est & demi vide. Parfois, un lapin trop
gourmand tombe sur le sol quand s’ouvre sa
porte. Profitant de sa liberté temporaire, il
gambade a travers la cour ou le grand-pére,
ayant pu l'attraper par les oreilles, met fin a
cette escapade et lui fait réintégrer son domi-
cile. La distribution terminée, le calme est re-
venu et I'on n'entend plus que le crissement
des dents rongeant avidement les tiges de
fourrage.

L'hiver, par suite d'absence de fourrage
vert, les lapins recoivent du foin de luzerne ou
de sainfoin ou des betteraves fourragéres, ou
encore des carottes blanches dont ils sont trés
friands. Leur effectif est en général moindre
qu’en été en raison justement du manque de
fourrage vert.

Pendant les vacances les enfants vont «a
I'herbe aux lapins », attelés a la brouette et
récoltant le long des haies et des chemins les
plantes sauvages dont les lapins sont égale-
ment gourmands : le pissenlit dent-de-lion, la
chicorée intybe, le salsifis des prés, la laitue
vivace (jute) qui croit dans les vignes, les lai-
terons (largeottes), le liseron des champs (lai-
gnet), le plantain, le panais et la carotte sau-
vage, etc. Mais attention aux euphorbes, a
mouron et & la mercuriale (la fouiraule) (8)
qui, comme son nom le suggére, donne la
colique et le gros ventre.

Les lapins demandent deux repas par jour.

LES PIGEONS

Les pigeons sont autonomes. lis se nourris-
sent sans qu'il soit de
s'en occuper. Il suffit de laisser leur colombier
ouvert. L'hiver seulement, on dépose quel-
ques poignées de mais, de blé ou de vosces
dans leur voliére qu'il faut tenir a I'abri des
rongeurs. Mais le reste de I'année, leur bande
va s’ébattre dans la campagne environnante,
pillant semences ou récoltes au grand dam
des propriétaires qui, parfois résolvent ce déli-
cat pmbléme par un «coup de six » bien
ajusté qui réduit I'effectif des pillards.

8) Fouiraule & Channes et a Maisons-lés-Chaource. Chimée
a Saint-Thibault.

Pendant les jours ensoleillés d'été, leur
bande s’étale paresseusement sur les toitures
de la ferme, roucoulant au soleil et peut-étre
aussi, guettant une distribution imprévue de
grain dans la cour.

Le pigeon revient toujours & son colombier.
Il'y pond, il y couve. Un couple fournit de 10 &
15 pigeonneaux par an.

LE PORC

Les soins demandés par cet animal sont
beaucoup plus pénibles mais, en compensa-
tion, il est beaucoup plus rentable car c’est lui
qui fournit & la ferme la presque totalité de la
viande nécessaire.

La patée constitue sa nourriture essentielle.
Pour procéder a sa préparation, la fermiére
utilise le reste des pommes de terre conte-
nues dans la marmite et qui sont encore tié-
des. Elle les répartit dans deux seaux, y
ajoute de la farine de « trémois », puis toutes
les eaux grasses récupérées ainsi que les dé-
chets de cuisine inutilisables a d'autres fins, et
le petit-lait en provenance de la laiterie aprés
fabrication des fromages. Tous ces éléments
sont écrasés au pilon, grossiérement mélan-
gés jusqu’a obtension d’une pétée homogéne
mais assez liquide, et transportés a ‘la soue
dans les deux seaux.

Armée d'un solide gourdin pour repousser
les assauts éventuels et fréquents de I'animal
qui en général se rue sur la nourriture, la
femme ouvre la lucarne donnant accés &
l'auge, se héte de verser la patée, et referme
bien vite, de crainte de subir une brutale pous-
sée du groin vorace.

En fin d’aprés-midi, le porc regoit une se-
conde ration analogue.

LES VACHES

Une étable bien gérée, bien exploitée, est a
la base d’'un bon rapport, le laitage constituant
un important revenu de la ferme.

Nous avons vu le travail nécessité par la
traite des vaches. Pour que la lactation soit
bonne il importe que la nourriture des bétes
soit suivie d’'une fagon réguliére et rationnelle.
Le mode de nourriture est variable suivant la
saison et suivant la nature de la végétation.

Le gardiennage

Quand les vaches peuvent trouver le long
des chemins, dans les friches ou bien dans
les prairies aprés leur fauchaison, une nourri-
ture suffisante, elles ne mangent plus a I'éta-
ble et sont conduites a la pature.

Le gardien ou la gardienne du troupeau va-
rie suivant les disponibilités de la ferme.

Parfois un vacher communal, rémunéré par
les propriétaires de bétail, rassemble les va-
ches et les conduit en troupeau, a la pature. Il
annonce son a son de trompe. Les
vaches sont alors détachées, elles quittent
I'étable et s'incorporent au troupeau. Aprés
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environ quatre heures de péturage, elles rega-
gnent le village et retrouvent leur étable vers
midi. Elles en repartent vers deux heures de
rlevée (ce terme se rencontre dans les vieux
actes d'état-civil de certaines paroisses) pour
rentrer vers six heures du soir, heure a la-
quelle la fermiére effectue la seconde traite.

Cette pratique n'est pas toujours générale.
En son absence, le fermier fait assurer le gar-
diennage par les enfants s'ils sont disponi-
bles. A partir de I'age de huit ans un enfant
est fréquemment employé & ce gardiennage.
En général, il n'est pas seul mais avec un
autre enfant de son &ge. lls sont en outre
secondés dans leur tdche par un ou deux
chiens de berger (chiens & vaches). A défaut
des enfants, le gardiennage est confié¢ a la
grand-mére si elle est suffisamment valide, ou
encore a un vacher (ou une vachére), em-
ployé par le fermier et qui, dans ce cas, as-
sure souvent le travail de la traite, matin et
soir.

Dix heures de péture sont en général né-
cessaires quotidiennement pour que I'alimen-
tation du beétail soit suffisante. Cette durée ne
peut étre immuable car elle varie avec la ri-
chesse du paturage dont disposent les bétes.

e troupeau, en cas de gardiennage parti-
culier, quitte la ferme en été vers sept heures
du matin, aprés la traite, et y est ramené vers
midi. Il repart & nouveau dés que le « goiter
de midi » est terminé, vers deux heures, pour
ne revenir que vers sept ou huit heures. C'est
alors qu'a lieu la seconde traite.

Les enfants suivent a I'arriére du troupeau
que le (ou les) chien(s) surveille(nt) égale-
ment. Par temps incertain, les gosses pren-
nent le capuchon, pélerine de drap noir munie
d’un capuchon pointu qui coiffe la téte. Du
bétnn ils caressent plus ou moins violemment

train des vaches ou pa-
ressant le long du parcours. Elles sont du
reste, apparemment peu sensibles aux coups
de trique et répondent plutét aux invitations
des chiens qui leur mordillent les jarrets, pour
obtenir une obéissance plus rapide.

L'aprés-midi, les enfants emportent leur
godter : une ou deux tartines de pain gamies
soit de confiture, soit de compote, soit de fro-
mage frais, soit méme, parfois, de saindoux
saupoudré de sel. On rencontre parfois une
grand-mére derriére seulement deux ou trois
vaches, accompagnée d'un maigre chien, qui
va conduire son faible troupeau paturer le long
d’'un chemin. Elle emporte son « ouvrage »
dans un petit panier qu'elle a au bras : une
pelote de laine, ses aiguilles a tricoter, ses
lunettes dans leur étui de carton et, parfois, un
morceau de pain et fromage. Sous son bras,
le grand et légendaire parapluie bleu. Elle ira
s'asseoir sur une souche ou sur un talus, abri-
tée du vent, du soleil ou de la bruine, par le
grand parapluie déployé au sol. Prés d'elle
son vieux chien est couché, mais surveille le
comportement des bétes.

A chaque retour au village, les bétes s'arré-
tent, pour s’abreuver a la mare.

LA NOURRITURE A L’ETABLE

Quand les paturages sont devenus trop
pauvres pendant la morte saison, le bétail
reste a I'étable ol il reoit deux fois par jour
sa nourriture. Le matin, apres la traite ; le soir,
avant la traite.

La nourriture matinale consiste en un me-
lange de betteraves fourragéres découpées
en fines tranches a I'aide du coupe-racines et
de menues-pailles d'avoine ou de blé (de la
balle d’avoine ou de blé). C'est ce qu'on ap-
pelle le « mélange a vaches » (9) ou I'anquieu
(10) ou bien encore I'amble (11).

Ce mélange est fabriqué de la maniére sui-
vante. A l'aide d'une charpeigne (12) char-
gée sur une brouette, on transporte une cin-
quantaine de kilos de betteraves prés du
coupe-racines. Les betteraves doivent préala-
blement étre remontées de la cave ou elles
ont été stockées pendant I'hiver contre la ge-
lée. Coupées ensuite en tranches fines a
I'aide du coupe-racines (actionné a la main),
elles tombent en tas au pied de I'appareil, sur
le sol du hangar. Sur ce tas on déverse la
quantité nécessaire de menues-pailles que
I'on mélange ensuite a la pelle de fagon a
obtenir une homogénéité aussi parfaite que
possible. Ce mélange est ensuite transporté
dans la grande marmite d’une contenance
d’environ 80 litres, placée sur le fourneau a
poste fixe, situé dans la cour : la fournate.

On y ajoute de I'eau couvrant le mélange et
I'on replace le lourd couvercle de fonte sur la
marmite. On garnit ensuite le foyer de brindil-
les et de blchettes qu'on allume avec une
torche de paille. Il faut ensuite surveiller le feu
et I'alimenter jusqu'a compléte cuisson.

Le lendemain matin, c’est donc un mélange
rafroidi qui est servi aux vaches. On le puise
au seau dans la marmite et on le verse dans
I'auge individuelle a raison d’environ 10 kg par
téte.

Ainsi, c'est un travail long, pénible et sale
effectué en pataugeant en sabots dans la cour
boueuse et la litiére des bétes.

Le soir, au moment de la traite, les vaches
regoivent, réparti dans leur ratelier, du foin de
luzerne ou sainfoin. En outre, il leur est distri-
bué une seconde ration de mélange, équiva-
lente & celle du matin mais non cuite.

Enfin, quand les vaches ne quittent pas
I'étable, il est nécessaire de les faire boire,
soit en les détachant et les conduisant & la
mare la plus proche, soit en leur portant de
I'eau au seau dans leur auge. C'est un travail
supplémentaire important et, le soir, effectué
avec un éclairage trés rudimentaire.

Le curage

Comme pour les chevaux, le nettoyage de
I'étable consiste a retirer la litiére souillée et a
la remplacer par de la paille propre.

9) Maisons-les-Chaource.
10) Channes
11) Saint-Thibault



Une lucarne d’étable ou d'écurie avec cié de linteau.







